Ecoles élémentaires Baudelaire, 51 Charenton, Diderot, 253 ter Daumesnil, Michel Bizot

Menus et godters du 30 novembre au 4 décembre 2026

Bouillon de Iégumes aux vermicelles

B 2 s

Dos de colin sauce aux poireaux
& B 2 6 n

Mini carré seitan

Crispy tournesol avec créme onctueuse

|5 | 5 8 10

Déjeuner

Paella au poulet
B e o o

Paella aux boulettes de lentilles

Mache aux coutons

| 2 5 9 14

Vendredi 4

Chou blanc rapé vinaigrette asiatique

i 5 13

Emincé de pois basquaise Goulash

Palet a la carotte

i s 6 B s Bl s
Macaronis Haricots plats persillés Semoule et sauce tomate Pommes de terre au four
B s [ = By 6 B s By =
Petit suisse aux fruits Camembert Fromage blanc a la confiture de fraise Edam
B & Bl & 6 Bl & © B & ©
Yaourt mixé peche Saint Paulin Fromage blanc a la vergeoise Tomme grise
L ) Bl 4 e Bl & 6 B & 6
Baguette Tarte normande Ecoresponsable Banane Flan vanille nappé caramel Clémentine
K s 6 6 (_’ & 2 [ B &
Flan Ecoresponsable Baguette Créme saveur vanille Poire
5 6 10 B s Al 6 B @«
Pain de campagne Baguette Pain de campagne
At ] 5 P 5 45| 5
Golter
Barre marbrée
5 10
Compote de pommes
45}
Conformément au réglement CE n®*1168/2011, les menus
g : ook DES £gy Labels
peuvent contenir les 14 allergénes suivants : o (&. - < ) . ;
Denrée issue de l'agriculture biclogigue !ﬂ
1. Arachide 8. Mollusques Foisson issu de la péche durable &
2. Céleri 9. Moutarde ' Label Rouge L 5d
i P T 10, (kuf ’*ﬂwf 12?“@& Appellation d'Origine Pratégée ]
4. Crustacés 11. Poigzon R g g o
5. Gluten 12, Sésame Ces menus sont validés par une commission des menus, Les menus, les produits, les arigines des viandes et les allergénes sant Agri-Ethique
6. Lait 13. Soja susceptibles détre modifiés en fonction de la disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seromt affichées dans chaque Frodults subvertionnés bar TUE
7. Lupin 14. Sulfites restaurant avant le debut du service, P

Retrouvez l'ensemble des menus sur notre site internet :

https://edeparis12.fr





