Ecoles maternelles Baudelaire, Jean Bouton, 253 bis Daumesnil

Menus et godters du 23 au 27 novembre 2026

Lundi 23

Mardi 24

Mercredi 25

Jeudi 26 Vendredi 27

Déjeuner
Chorba Betteraves vinaigrette Carottes rapées aux raisins secs, vinaigrette
2 5 B e 14 balsamique
m e v
Sauté de boeufmironton Hoki pané Quiche au Coulommier Jambon Chili de légumes et boulgour
2 5 @ Il s n B s 6 10 2 B 2 5 6
Boulettes de lentilles fagon mironton Croustillants mozzarella et sa creme onctueuse Galette de lentilles vertes
B 2 5 Bl s & 10 B s
Semoule et sauce tomate Haricots verts persillés Purée de carottes
45| 5 i 6 Al [
Edam Yaourt mixé fraise Fromage de chévre Yaourt nature
8] fd— [ (4t | [ 6 | ‘-&a 6 4t ﬁ;} 6
Poire Baguette Banane Clémentine Baguette
Bo& Bos € B & ] s
Pain de campagne Baguette Pain de campagne
B s Bl s B s
Gouter
Cake Baguette viennoise Baguette viennoise aux pépites de chocolat Baguette Poire
5 6 10 Bl 5 8 10 B s 6 B s 5]
Lait Barre de chocolat au lait Compote de pommes Gouda Baguette viennoise
[ ) Fi & Lt ] g s B s [ 10
Banane Jus de pomme Confiture de fraise
€ B 7 ]
_ : N
Conformément au réglement CE n®*1168/2011, les menus \';55 DES &'3 Labels
peuvent contenir les 14 allergénes suivants : o (&. - < ) . ;
Denrée issue de l'agriculture biclogigue !ﬂ
1. Arachide 8. Mollusques Poisson issu de la péche durable
2. Céleri 9. Moutarde Label Rouge
3. Fruits A coque 10, Euf '*ﬂm%@“a Appellation d'Origine Pratégs
A G sty A ppellation d'Origine Protégée
5. Gluten 12, Sésame Ces menus sont validés par une commission des menus, Les menus, les produits, les arigines des viandes et les allergénes sant Agri-Ethique
6. Lait 13. Soja susceptibles détre modifiés en fonction de la disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seromt affichées dans chaque Frodults subvertionnés bar TUE
7. Lupin 14. Sulfites restaurant avant le debut du service, P

Retrouvez l'ensemble des menus sur notre site internet :

https://edeparis12.fr




