Colleges

Menus du 9 au 13 novembre 2026

Mardi 10 Mercredi 11 Jeudi 12 Vendredi 13

Déjeuner
Salade verte vinaigrette
e 14
Chou blanc rapé vinaigrette asiatique
i s 13
Coquillettes a la Volognaise Colombo de poisson Nuggets de poulet avec creme onctueuse Sauté de boeuf a la Dijonnaise
B s 8 @ B ° n [ 6 10 PH s 9 14
Riz Basmati Purée de carottes Haricots beurre persillé
i e By s Ei e
Tomme grise Yaourt mixé fraise Coulommiers
25 I B e B & e
Edam Yaourt saveur citron Fromage de chévre
[ = [ B o e
Banane Flan vanille nappé caramel Orange Tarte normande Ecoresponsable
EC B & Pl e B & 5 6 10
Pain de campagne Creme saveur vanille Kiwi Flan Ecoresponsable
25 I Pl s 2 5 6 10
Baguette Baguette Pain de campagne
i s a8 5 i s
a -
Conformément au réglement CE n®*1168/2011, les menus \’;SE DES f:’.‘g Labels
peuvent contenir les 14 allergénes suivants : o c‘&. - < ) .
Denrée issue de l'agriculture biclogigue !ﬂ
1. Arachide 8. Mollusques Foisson issu de la péche durable &
2. Céleri 9. Moutarde ' Label Rouge L 5d
3. Fruits a coque  10. Euf ‘*#/ME Iz?ﬁ‘k\:" Appellation d'Origine Protége e
4. Grustacés 11. Poisson ppellation d'Crigine Protégée :
5. Gluten 12, Sésame Ces menus sont validés par une commission des menus, Les menus, les produits, les arigines des viandes et les allergénes sant Agri-Ethique = i
6. Lait 13. Soja susceptibles détre modifiés en fonction de la disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seromt affichées dans chaque . . y =y
7. Lupin 14 Sullﬁtes restaurant avant le début du service, Produits subventionnés par 'UE cg ﬁ

Retrouvez 'ensemble des menus sur notre site internet :  https://edeparis12.fr



