College Paul Verlaine site Baudelaire

Menus du 2 au 6 novembre 2026

Déjeuner
Chorba Salade verte vinaigrette
B 2 5 9 B e 14
Carottes rapées vinaigrette
@ 14
Dahlde lentilles et riz Basmati Filet de colin pané Pommes de terre - mozzarella - champignons Sauté de baeuf mironton
g s 9 fH & s n g s 2 5
Crispy tournesol avec sa créme onctueuse Boulettes de pois chiche ala tomate
B s 6 10 Bl s
Chou-leur gratiné Semoule
B e B s
Vache QuiRit Yaourt mixé fraise Brie
Bo@ e B B ow €
Yaourt mixé Fromage de chévre
mooe o e
Compote de pommes Pain de campagne Creme au chocolat Kiwi
Ei s o I B¢
Baguette Creme dessert saveur vanille Pomme
25 - A ] B &
Pain de campagne Baguette
Ej 5 45| 5
; -
Conformément au réglement CE n®*1168/2011, les menus \’;SE DES f:’.‘g Labels
peuvent contenir les 14 allergénes suivants : o (‘-‘3‘ - < ) .
Denrée issue de l'agriculture biclogigue !ﬂ
1. Arachide 8. Mollusques Foisson issu de la péche durable &
2. Céleri 9. Moutarde ' Label Rouge L 5d
3. Fruits a cogque 10, Euf 'ﬂ'gfwf 12?}‘@& O — &
A G sty A ppellation d'Origine Protégée e
5. Gluten 12, Sésame Ces menus sont validés par une commission des menus, Les menus, les produits, les arigines des viandes et les allergénes sant Agri-Ethique = i
6. Lait 13. Soja susceptibles détre modifiés en fonction de la disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seromt affichées dans chaque . . y =y
7. Lupin 14 Sullﬁtes restaurant avant le debut du service, Produits subventionnés par 'UE cg ﬁ

Retrouvez l'ensemble des menus sur notre site internet :

https://edeparis12.fr





