Coquillettes a la Volognaise

Menus et godters du 19 au 23 octobre 2026

Taboulé menthe - coriandre
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Paupiette de veau forestiére

Mercredi 21

Déjeuner

Carré de boulgour, épeautre aux légumes BIO
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Salade verte vinaigrette
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Filet de colin meuniére

Vendredi 23
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Haricots verts persillés Printaniere de légumes Boulgour a la tomate Riz
5 [ B s [
Yaourt saveur citron Yaourt nature au sucre de canne Emmental Camembert
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Baguette aux céréales Banane Barre marbrée Poire Baguette viennoise aux pépites de chocolat
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Lait Baguette viennoise Compote pommes poires Baguette Lait
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Barre de chocolat au lait Barre de chocolat au lait Barre de chocolat au lait
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Retrouvez 'ensemble des menus sur notre site internet :  https://edeparis12.fr



