Mardi 4 aolit - vendredi 7 aoit

Menus vacances scolaires du 4 au 14 aoiit 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Concombres a la ciboulette 9, MEE

Coquillettes a la Volognaise 5.6 EE Sauté de boeuf a la Dijonnaise |, 48| fié?:fe?é'gﬁé‘f,:ﬁ;’;“?na.s 1;’ 48| Filet de colin meuniére 5

~ ISP =

Haricots verts persillés 6 @ Petits pois aux oignons @

Yaourt mixé péche 6 Emmental 6 m Fromage blanc nature 6 EE

Melon @ Riz au lait 6 Compote pomme @ Nectarine @

Baguette 5 @ Pain de campagne 5 Baguette 5 Pain de campagne 5

Gotter Gomer — G § _ Goer G § _

Cake e Baguette viennoise A Barre marbrée 5,10 Baguette viennoise A

Lait 6 @ Barre de chocolat au lait 6

Jus de pomme AE Jus d'orange Pomme

Lundi 10 aolt - vendredi 14 aout

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Tomates au basilic 9, uEE Melon S?lade de POIMMBS de terre, 9, mm
R ciboulette vinaigrette 3
g} i = 5,6 i g} % P P . . 2,5
Pavé croustillant Emmental. ‘,,Ob, Dos de lieu & Uoseille N Salade estivale de taboulé au m Saucisses de volaille Curvi Rigati 2 la Mexicaine ,5, m
Cantal 1 poulet - 6 ;
Riz basmati sauce tomate Eﬁ Carottes persillées 6 Chou-fleur persillés 6 m
Yaourt aux fruits mixés 6 EE Saint Nectaire 6 @ Petit suisse aux fruits 6 m Coulommiers 6 Eﬁ
Créme chocolat 6 Péche EE Pastéque Eﬁ
g - g
Pain de campagne 5 Pain de campagne 5 Baguette 5 EE Pain de campagne 5 Baguette G B
- - P - v
Baguette 5 Barre marbrée 5,10 Baguette viennoise aux pépites Jue' Baguette 5 m Cake 056'
de chocolat 10 E=s b 1
A
Lait 6 Barre de chocolat au lait 6 m Lait 6
g -
Confiture d'abricot HD Compote pomme AB Nectarine
Labels
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Conformément au reglement CE
n°1169/2011, les menus peuvent
contenir les 14 allergénes suivants :

1- Arachide 8- Mollusques
2-Céleri 9- Moutarde

3 - Fruits a coque 10 - CEuf

4 - Crustacés 11 - Poisson
5-Gluten 12 -Sésame

6 - Lait 13- Soja

7 - Lupin 14 - Sulfites

Ces menus sont validés par une commission des menus.

Les menus, les produits, les origines des viandes et les
allergenes sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de la
dispor]ibilité des produits. Dans ce cas, les ir’1formations.seront Poisson issu de la péche durable
affichées dans chaque restaurant avant le début du service. FpY

E] Denrées issues de 'agriculture biologique

N
@ Appellation d’origine protégée
@ Indication Géographique protégée

Retrouvez l'ensemble des menus sur notre site internet : '5 @ Produits subventionnés par 'UE
https://cdeparis12.fr o




