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Présentation générale de I€aisse des écoles di?° arrondissement

1. Les missions et le statut des Caisses des écoles

La mission principale de la Caisse des écoles est de produire et servir des repas
de qualité, tant sur le plan gustatif que nutritionnel, confectionnés dans le
respect strict des regles sanitaires.

Il existe a Paris 1Taisses des écoles, une par arrondissement, assurant la
gestion de la restauration scolaire. Elles ont la responsabilité de nourrir chaque
jour les B0 000 enfants qui fréquentent les restaurants @ NRAY a4 RQSY
écoles publiquest colléges publics (hors établissements en cités scolaiet)
capitale.Plus de 22 millions de repas sont servis chague année

Créées en 1867, le€aisses des écoles avaient initialement pour mission
"d'encourager et de faciliter la fréequentation de I'école par des récompenses aux
eleves assidus et des secours aux familles indiger@essont aujourd'hui des
SilloftAaasSySyida LlzotAOa f20FdzE ljdzA 2y
restauration scolaire a Paris.

[ Q2NHIFYS RSt AO0SNI yi Rafonflidsemént dsti€oBité RS &  §
de Gestion.

Lf S&ad LINBAARS LINIfl alANB RQINNRYRAAZ

 dereprésentartes élued | dz / 2y aASAf adzyAOALIf RS

 de représentaned RSa a42O0ASUlFANBa O6LISNBYUa
directeurriced R QS O2t-&SdulRlF oA G y i

1 de personnalitéts membres de droit (dépw#é de circonscription,
inspecteuNA OS & RS f Q; RdzOF GA2Y bl A2yt S
Maire, personnalités désignées par le Préfet).

Le Comité de Gestion se réunit plusieurs fois par an afin de délibérer sur les
grandes deécisions et orientations du fonctionnement ou de la gestion de
f QSilrofAdaasSYSyiao



2. Organigramme de la Caisse des écoles
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3. Le rble et la place des cuisines au sein de la Caisse des écoles

Chacune des3lcuisines a, a sa téte, wncheffe et son/saseconde assistées

R QI =S gedproduction et de service. L&chauffeursimanutentionnaires

livrent les repas dans les satellites. Les agsntle restauration travaillent en

OGNl YAOSNAEFfAGSET alya fASYy méfogNdk MROKA |j d
O2YYdzyl dziS SRdzOF GAGBS OLISNB2YYySfa RS f
Paris).

La restauration scolaire de la Caisse des écoles #todetionne sur urmode

de production en liaison chauddes repas sont confectionnés le matin méme
de leur consommationDe la cuisson a la consommation, pour éviter la
prolifération de germes, la température du plat et de son accompagnement ne
doit jamais étre inférieure a 63°C. Dans les satellites, le maintien a température
est assuré par des équipements spécifiquesinmarie, armoires de maintien

en température.Treize cuisinesprincipales, ave®l satellites, produisentet
serventles8 800 repasquotidienschauds et froidet 4 800 environ le mercredi
SeptR Q Sy (i Nd&t urb dgférSet sanitairgoour assureda productionet le
portage des repas a destination des satellitesst & Ql I A (i CakGa Odz
Pommard, Montempoivre, Ch@n-Daumesnil Baudelaireet Germaine Tillion
pour un portage par camioris dzE |j dzS t f SauisiaePiciug glriaSsuré un
portage par chariot sur la voie publique.

Quatre satellites produisent des préparations froides (entrées, produits laitiers,
desserts).

La Caisse des écoles gére aussi la restaurdtiéjeuner et godter)pour les
centres de loisirpendant les petites et les grandes vacanagsi que celle des
EspacesNature Découvertesdes Tourelles 1 et 2 situés dans le bois de
Vincennes Elle assure égalemerguotidiennement la livraison de denrées
alimentaires pour leg 375godters récréatifs des maternelles €55 golters de

5 écolestlémentairesainsique les 3055 descentres de loisirslu mercreditout
dz £t 2y3 .RS fQlyysSS

Sur une année, environdlmillions de repas sont produits dont plus de Q@D
piguey Alj dz8§8& ASNBA & LINAYOALI t SYSyid €t QSisSo

Crédit photo- Laurent BourgogneDasco



SITE

ADRESSE

Enfants, Adolescents, Adultes
Effectifs rationnaires L.Ma.J.V. / Me

Cuisine Baudelaire

14 rueCharlesBaudelaire

Cuisine de production et Portage
655/ 310

Satellite collegéaul Verlaine

14 rueCharlesBaudelaire

155/0

Satellite élémentaire

8 rueCharlesBaudelaire

215/ 125

Satellite maternelle

16 rueCharlesBaudelaire

145/ 100

Satellite élémentaire

51 rue de Charenton

140/85

Cuisine Bercy
En travaux a la rentrée 2025

165 rue de Bercy

Cuisine de productioren travaux a la rentrée 2025
Production et portage assurés par la cuisine Pomma
362/ 143

Satellite collegéaul Verlaine

165 rue de Bercy

155/0

Satellite élémentaire

167 rue de Bercy

128/ 91

Satellite maternelle

167 rue de Bercy

79/ 52

Cuisine Bizot

253 bis avenue Daumesni

Cuisine de production
685/ 464

Satellite élémentaire

253 ter avenue Daumesni

252/ 152

Satellite élémentaire

83 av. du @ MichelBizot

208/ 152

Satellite maternelle

253 bis avenue Daumesni

225/ 160

Cuisine Brech@uxLoups

20 rue Brecheaux-Loups

Cuisine de production
407/ 115

Satellite collegdules Verne

20 rue BréchauxLoups

245/0

Satellite maternelle

28 rue BréechauxLoups

162/ 115

Cuisine Chalobaumesnil

72 avenue Daumesnil

Cuisine de production et Portage
800/ 387

Satellite élémentaire

27 rue de Reuilly

Préparation froide pour
f QSt SYSyidGlANB Si 8
205/ 125

Satellite maternelle

41 rue Traversiere

110/ 85

Satellite college JF Oeben

21 rue de Reuilly

260/0

Satellite maternelle

70 avenue Daumesnil

113/85

Satellite maternelle

40 rue Jacques Hillairet

112 /92

Cuisine Jean Bouton

5 rue Jean Bouton

Cuisine de production
390/ 249

Satellite élémentaire

40 boulevard Diderot

285/169

Satellite maternelle

7 rue Jean Bouton

105/ 80

Cuisine Guy Flavien

¢ NHzS RQ! N

Cuisine de production
432/ 100

Satellite colleg&uy Flavien

c NXzS RQ! N

28710

Satellite maternelle

12 rue d'Artagnan

145/ 100

Cuisine Germaine Tillion

22 boulevard Carnot

Cuisine de productioret Portage
684/0

Satellite colleg&ermaine Tillion

y | @SydzS +A

215/0

Satellite colleg&ourteline

48 av. du Docteur A. Nette

469/ 0




CuisineCarnot

14 boulevard Carnot

Cuisine de production et Portage
1638/ 1104

Satellite élémentaird.éonie Wanner

8 B avenue Lamoriciére

175/ 105

Satellite maternelle

16 boulevard Carnot

185/ 117

Satellite élémentairdkobertJean Longug

10 A avenue Lamoriciére

180/ 115

Satellite maternelle

13 rue Armand Rousseau

115/85

Satellite élémentaire

19 rue Marsoulan

2187130

Satellite maternelle

16 rue Marsoulan

135/100

Satellite élémentaire

18 rue BréchauxLoups

195/ 135

Satellite maternelle

15 rue Elisa Lemonnier

165/ 122

Satellite élémentaire

Préparation froide pour

4 rue de Bignon f QSt SYSyGFANS Si I VY
270/ 195
- . . Cuisine de production et Portage
Cuisine Montempoivre 16 rue Montempoivre 840/ 571
Satellite élémentaire (poly.) 16 rue Montempoivre 160/ 92
Satellite maternelle (poly.) 16 rue Montempoivre 100/ 65
L . Préparation froide
Satellite élémentaire 315 rue de Charenton 165/ 112

Satellite élémentaire

52 rue de Wattignies

Préparation froidepour
f QSt SYSy il ANB
165/ 110

SaG I

Satellite maternelle

40 rue des Meuniers

180/ 142

WL NRAY RQSYyTFIl Yy

16 rue Edouard Robert

40/ 20

CAP Autisme

73 boulevard Soult

30/ 30

Cuisine Picpus

56 rue de Picpus

Cuisine de production et Portage
808/ 544

Satellite élémentaire

56 A rue de Picpus

226/ 137

Satellite élémentaire

56 B rue de Picpus

222 /1852

Satellite maternelle

56 rue de Picpus

142 /105

Satellite maternelle

47 rue de Picpus

218/150

Cuisine Pommard

5 rue de Bercy

Cuisine de production et Portage
587 + B2 (le temps des travaux de Bercy)02+ 143

Satellite élémentaire

4/6 rue Pommard

178 /113

Satellite maternelle

2 place Lachambeaudie

87 /50

Satellite maternelle

33 rue Pommard

115/85

Satellite élémentaire

5 rue Gerty Archiméde

165/112

WIE NRAY RQS{APATED &

61 rue des Pirogues de Bef

421/ 42

Cuisine Reuilly

57 rue de Reuilly

Cuisine de production
477 | 347

Satellite élémentaire

57 A rue de Reuilly

175/ 120

Satellite élémentaire

57 B rue de Reuilly

180/132

Satellite maternelle

59 rue de Reuilly

122 /95




4. Letri, la collecte et la valorisation des déchets alimentaires
{2y0d O2yaARSNB&a O2YYS RSOKSGa FftAYSYyll
tels que les restes de repas non servis, les retours plateaux ainsi que ceux de
préparation alimentaire (épluchureX, 0 @
[ S GNA Sad Sy LXIOS adsNJ t QSyasSyoetS RS
équipent les réfectoires des écoles maternelles et des tables de tri pour ceux des
élémentaires et collegesLe tri est réalisé par les enfants au réfectoire,
I O02YLJ) 3y Si Sa LI N £Sa SljdzAiLlSa RQlIYyAY!
LISNYSO RQAYGSINBNI OS 3ISaisSo

La diminution des emballages individuels pour les laitages, les desserts et les
golters au profit de produiten seaux ounulti portions permet une réduction

RS a RSOKS G a | dz(i NeB ainsi lr&gxthdré Hes Sy présdniNB &

f QSy 3l 3SYSyd Rdz ttty /JEfAYLFO ' ANJ 9y SNH

LyS 02ttt SO0S 0AKSOR2YFRIANB | RSo6dziS €
f QSy 4 SY o f(QisitesSel reskafirans &colaires) 2020.Celleci a lieules
YFENRAA S0 OSYRNBRAA LI NI fSa ASNBAOSE F
la Ville de Pariswdza Ij dzQ Sy & S &3S &tait eBSeulramandisEemédnt

LI NARAASY 26 6 RSLIE2ASYSYid RS 1 O2ff
scolaires publics est achevé.

Déploiement dans les établissements scolaires parisiens en septembre
2023 et janvier 2024.
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A compter du 1 janvier 2024, la collecte des déchets alimentaires se généralise
adzNJ £ QSyaSyofS RSa Sl désHdéches didghingies & O2
ainsi collectéspar la société Moulinot sont valorisés en biogaz servant
notamment & faire rouler les bus ou encore les camibesnes de la Ville de

Paris

de déchets alimentaires,
on peut produire :

ﬁ 30 kg
de compost

MON
ROULE 100k9

de biocarburant

A LA

La valorisation énergétique en usine de méthanisation

O¢0re
POy |

roj
N &

1. Les déchets alimentaires sont broyés. o

2. lls sont placés pendant trois semaines dans une grande cuve,
o0 ils sont mélangés en continu.

e N
3. Les déchets se décomposent et libére du biogaz. l
4. Le biogaz est brilé et produit de la chaleur. i H “ ” n H
Elle est fransformée en éleciriciié, en chaleur ) @
ou en biocarburant.

La valorisation matiére
En usine de méthanisation

e

1. Dans la cuve, aprés décomposition, 2. Cet engrais naturel est utilisé par les agriculteurs
il reste de I'engrais naturel, appelé digestat. dans les champs pour les fertiliser.

10



t 2 dzNJ

f QI Yy S 4205012 ttdndadel estimér ollecté sur les

établissements gérés par la Caisse des eadtdel33tonnes

Tonnage estimé collecté CDE12

Mois |[Septembrg Octobre | Novembrel Décembrel Janvier | Février Mars Auvril Mai Juin Juillet Ao(t
22%22(1} 12,21 | 10,17 | 16,19 | 12,7 | 13,84 | 898 | 1646 | 546 | 1142 | 1877 | 521 | 095
2021

2022 15,23 15,48 12,76 11,87 13,05 12,30 15,27 13,85 11,45 16,24 4,99 0,92
2022

2023 13,71 12,55 11,97 11,61 13,33 10,06 12,57 10,85 9,20 15,37 5,14 1,29
2023

2024 13,13 13,56 14,05 14,77 10,04 9,35 17,11 8,73 11,94 15,12 5,61 0,95
2024

2025 14,16 14,25 12,17 11,37 13,93 9,16 14,81 9,93 12,90 15,26

Poids moyen des déchets alimentaires par repgsaetannée civile

Nombre de repas

Moyenne déchets

Année . alimentaires par repas
produits
en grammes

2020 1005 135

2021 1285 966 106 g
2022 1276 853 108 g
2023 1357 583 98 g
2024 1430 646 91g¢

11
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5.LeO2 Hit RS NBW@ASY (G RQdzy NBLI &
l dz O2Hii RS € QF OKIF & der8 ajoutReS yedIépehsesteh A Y S
moyens humains et matérielsinsi que la gestion des impayéSet indicateur
est calculé en rapportant les dépenses annuelles de fonctionnement de la Caisse
RS& SO02ftS&a |dz y2YONSE RS NBLI & &SNDAa
Pour 203, le prix de revig i LJ- NJ NB LJOS R@@f@buaes22® + 1 2
de colt moyen denréest 446e RS NB & &2 dzNDOSa&a KdzYl Ay Sa

Ce colt est a différencier du colt complet pour lequel il faut intégrer les
dépenses supportées par la collectivité parisienne au titre de la surveillance de
f QA Y 0 S NDftais destBictiBelCe do& domplet est del,23e¢ LIF NJ NEB LI 2

Depuis 2015, la Ville de Paris a mis en place gnie tarifaire unique
comportant 10 tranches selde quotient familial calculé sur la basedrevenus

RS& FlLYATfSad /SGGS INRMCE f Sprindaides aidisif A |j dzS
j dzQ| dzE plbict f § 35 &

Tarif 1 =0 234 013
Tarif 2 =0 384 0,85
Tarif 3 =548 162

Tarif 4 a 959 2,28

[}

Tarif 5 a 1370 362

A

Tarif 6 41900 4,61

1A

Tarif 7 a 2500 4,89

I

Tarif 8 =0 3333 510

Tarif 9 45000 6,00

A

Tarif 10 >4 5000 700

Le tarif moyen facturé aux familles dont les enfants fréquentent la restauration
scolaire du 1234 Q S (i | 2024 A3)42 S&

Répartition des familles par tranche tarifaga 2024

T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 T8 T9 T10

6% 6% 11% 23% 12% 10% 10% 9% 7% 5%

t 2dzNJ £ QF yy S S2025, k2 rhontanNJstal wes Hactures émises a
RSAGAY L GA2Y RSAASYFA{YIAA 2 VS5 RMSSIENPESD +

12



En2024-2025, la répartition du mode de paiement des factures de cantine par
les familles est de

1 45% par prélevement automatique

1 37% par carte bancaire sur internet depuis Ipattail famille»
1 6% par cheque

1 12% enespeces

| S& RSdzE RSNYASNAB Y2RS&a RS NB méoSauSy i
RANB Ol S ddivdle R@&sivanki®la collége ou directement a la Régie en
al ANAS RQINNRPYRA&ASYSyYylGo®

13



6. Les services aux usageres

U Le «Portail famille»

| 0O0SaaAirofsS @Al fQ9aLI OS tIFNBydGa Rdz 3
https://cdeparis12.fr/espacearents/demandede-notification-de-tarif/ , le

« portail famille» regroupe diverses fonctionnalitéBossibilité est donnée aux
usagerered RS LINPOSRSN) Sy fA3yS t fQAy(S3I
NEBy2dzdStt SYSyd IyydzSt RS € SdzNJ GFNARTF &
format papier.

[ S LERNIFAE LISNXYSG S3FEtSYSyd FdzE Tl YA

S3IfSYSyd

RS

a dzA ONB

f QF RYAYAAGNI GA2Y ®

En 2024-2025, 2479 familles ont eu

f QKAZG2NAL dzS R

recourt a cette démarche 100%

dématérialis€r TAY RQ2 0 (0 Sy A NJ3dzgefanisl NA FAOF GA2Y

U La communication avec les familles

Communication générale ou ciblée, différents canaux sont utilisés en fonction

des motifs.
Mairie | Etablissement| Site Portail ) i .
. . . Mail | SMS| Téléphone| Courrier
RIF scolaire internet | famille
Information
. \/ \"/ \Y \/ \/ \Y \Y/
générale
Inscription \ \Y \% \%
Notification
) \/ \/
tarif
Planification Vv
restauration
Information
o V V \Y
ciblée
Relance
) o \Y
inscription
Envoi facture Vv
Résolution de
N \/ \/
probléemes
Relance
. , \/ \/ \/ Vv
impayés
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https://cdeparis12.fr/espace-parents/demande-de-notification-de-tarif/

U [ QF OOdzSAt Sy al ANRS
arhasS Sy LXFOS t LI NIGAN RS 2voys@inS NI HJ
RQIFYSTt AZNBNROSRCH2 vizdx @BAEA SO f A YA G SN
O2dzNBE RS f QI y-303Ssurie® Prrisesdesendezrousien ligne
via le site internet de la Caisse des écpsesilesune trentaine depersonnes ont
eu a se déplacer en Mairie pour le traitement de leur dossier, les autres
demandes ont pu étre résolue par courriel ou téléphone

@':\sSE DES E‘(,’g[ 5

S’
K/t

Caisse des Ecoles - Mairie de Paris 12

Attribution de tarif Prendre RDV

Changement de tarif Prendre RDV

Réclamation sur facture Prendre RDV

Nouvelle inscription Prendre RDV

Connexion espace Famille Prendre RDV

Des plages horaires sans rendemis perdurent le lundi toute la journée et le
mercredi matin.De mijuin a mida SLJGSYO NB X f QF OO0dzSAt RI Y
Informations Familles est ouvert du lundi au vendredi de 8h302&45 et de

13h45a 16h45.

Ertre septembre 2024 et janvier 2025, 1453 personnes ont été recues en
Mairie.

It adaA i RARD SIFAMNRASYSRIA RQdzy S LI NHEAS R
arrondissement dans la nuit du dimanche 26 au lundi 27 janvier 2025, un accueil
sans rendexous a pu étre mis en place le lundi toute la journée dans les locaux
de la Maison de la Vie Associative et Citoyedeefévrier a juin puis dans les
f 20 dzE RS f QI y OA SheyrBndevus pri§en DgnedviddeSite [ | Y
internet de la Caisse des écoles sont assurés par téléphone.
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7. Le transfert de la restauration des colleges autonomes versdasses
des écoles

[ S / 2y aSht RS tINxa | @204S Sy 2adzaftft S
restauration scolaire dans les colléeges autonomes.

Article 1 : La Ville de Paris confie aux Caisses des écoles la restauration scolaire dans I'ensemble des
colleges dont elle a la charge, a I’exception des colléges faisant partie d’une cité mxte régionale et du
collége Montgolfier (3% arrondissement).

Article 2 - Pour les établissements disposant actuellement d’un service de restauration autonome, la mise
en ceuvre de la présente délibération est progressive. Elle débute au 1¥ septembre 2021 pour s’achever au
1% janvier 2025.

Article 3 : Les onentations stratégiques, le financement et le controle de la gestion de la restauration
scolaire dans les colléges sont inclus dans la délégation du service public de la restauration scolaire,
périscolaire et extrascolaire aux Caisses des écoles, tels que définis et orgamisés par les délibérations 2017
DASCO 117 et 2021 DASCO 63 du Conseil de Pans.

Article 4 : Les personnels de la Ville de Paris qui au sein de colléges contribuent, pour une part de leur
temps de travail, au service de la restauration, effectuent leur activité a ce tifre sous 1’autorité
fonctionnelle de la Caisses des écoles concernée.

Article 5: La mission confiée aux Caisses des écoles prévue a larticle 1¥ entraine le transfert
patrimomial, des colléges vers les Caisses des écoles, des équipements nécessaires au fonctionnement du
service de restauration scolaire des colléges lors de la reprise d’exploitation des installations. Les Caisses
des écoles seront responsables de la maintenance, de I’entretien et du remplacement desdits équipements,
dans les conditions fixées par les conventions d’occupation du domaine public conclues avec la Ville de
Paris.

Sont concernés dans le €l&rondissement
Rentrée 2021 College JeakRrancois Oeben(pas de cuisine sur place
production et portage du chaud depuis la cuisine Chddaamesnil, préparation

froide effectuée par le 27 Reuillg 1 agent de restauration rejoint la Caisse des
écoles.

Rentrée 2022 Colleges Germaine Tillion et Guy Flaymnsine sur place) les
chefs et seconds en place integrent les effectifs de la Caisse des écoles.

Rentrée2024: College Courtelingas de cuisine sur placd)es travaux ont été
SYUNBLINANE RS8& HnHo t OdzA AAYy S Rdz
RSYIl YRS R s&fih&fervyaSyoduction et le portage en liaison chaude
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8. Les engagements de la Caisse des écoles

U La Charte des cantines

Signée le 16 octobre 2019, cette charte formalise les engagements de la Caisse
en faveur de la réduction du gasplllage alimentaire.

U Mon Restau Responsable

La Caisse des écoles a rejoint le résedbr Restau Responsable@
ONBS LI NI fF C2yRIFIGAZ2Y DbDAO2f L & fistﬁua
NBE&SIdz wSaill dzQ/ 2> f 2NBR RQdzyS a$|
juin 20109.

U Programme Plaisir a la cantine

Lt aQl3IAd RQdzy F“U\“LJ£§M’JA? J{Ay
F2NXIFGAZY &QlF RNBaal Wl@&Slmpllqﬂe{ésS S
dans la restauration scolaire des collegeprincipalesaux,
gestionnaires, conseillers NB & LINA vy Qiiucadiorf 1 S a RQS

LISNBE2YY St /I AdaS RSa SeOfetScakesld NBy Ga R

a S
RS

la

Deux cheffes de cuisine desservant des colleges et trois membres des fonctions
supportsont suivitout ou partie des 8 modules de formation.

U Climat Cantines ®

Le dispositif Climat Cantines a@permis a la Caisse des écoles dev‘"4,
0SYSTAOASN RQdzgendar®d n2axpbdir 1@ ye&liyatoy U
du Bilan Carbone de la restauration collective avec Eco2 Initiathg, ¢’
RQIFI 4GSt ASNBE RS aSyaAiroAfAraldAirzy RS&a Sy‘7Tl
| 2ya2YQlF OGSdzNE SG RS T2 N)YI idnBefv@cCapS a S|
Veggie.
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U Volontairesdu Service Civique

Depuis janvier2023, & Caisse des écoles QS a i Sy 3l 3SS RIYVa

f QF 002 YL Iy SYSy¢du S&vice @hagie2 rgisoh deNZB heures
hebdomadaires sur 9 moi®eux membres des fonctions support ont suivi une
formation afin de devenir tutrices de ces jeunes le temps de leur mission.

Thématique proposé¥ LJ NI AOALISNI £ fI (NFXyaaxdgazy

visant a sensibiliser le personnel et les convives sur des sujets tels que
fQILEAYSYUOGlFGA2YyY RdzNI} 6f S f QF ANK Odzt G dzNB
le gaspillage alimentaire

Les 8 principes fondamentaux

® Intérét général

L Sendoe Chigue et un engogenment ou sendce de Mntént gémnal, qui pemmet oux jeunes volontaines
e réoliser une mission en foveur de lo cohdslon nationale ot de la solidaoritd.

@ Citoyenneté

Tout ou long de ko mission de Service Civigue, les volontoiies vent une expiérience de dtoyennets ot
diouverture sur ke mande, via ka mission qutils réalisent, via leur emvironnement o'accueil (ossociation,
sendee de FEtot, collectivitd temitoniale..) ou via les formations qu'ils regoivent.

® Mixité

L Sendoe Chigue a pour objectil de faire viwe une expénience de mixité ou volonioines Leus mission
dioit leur permetine de renconirer des personnes différentes et d'dire confrontés & un environnement avec
lequel il= nowaient pas &té noturellement en contact, que cela soit & travers les publics ou dautres

volontoires oux profils varids aves qui ils intervennent ou qu'ils pourmant rencontrer pendant lo durte de
leur Service Chigue.

© Accessibilité
Les missions de Servies Civigue doivent &tre aocessibles & tous quels que saient le profil, la situation et

Ferigine des condidats, keur poreours ou keur famation initiole. Le processus de sélection doit tenis
comple de ce principe fondamental et se foie sur lo bose de la motivotion des jeunes & Sengoger.

@ Complémentarité

Lies missions proposies aux walontaires au sein des stiuctures d'occuel sont compliémentaires de coflles
e sellaride, des béndvoles ot des stogioies et ne peuvent £y substituer. Blles ne peuvent Stre
indizpenzables au bon fonctionnement habituel des organismes. Elles permettent de proposer des
actions sociolement nnovantes ot de nouwselles fagons d intervenss au profit des béndficiores de
Ferganisme d'oeeusil

@ Initiative
L Sepdes Chiigue penmet ouss bien oux jeunes quious organismes de tested de nouvemus: projets ot de

nouvelles méthodes. Les volontaires dobvent pouvoir folle preuve d'initiotive tout en respectant les risglas
de e et le de Iy i qui les oecueille.

@ Accompagnement bienveillant

Loccompoghement des volontaies est au cos du projet doceued. Le Sendes Chvique est un temps de
tronsmission entre chogue jeune engogd et son tuteur ou les outres membes de son organisme

Création d'un jeu de l'oie sur le gaspillage alimentaire

droceusil. Clest également pour i un temps de riflexion et de maturation de son prajet d'ovenis, Dons un par Lynsia CharleBonatien(2023-2024)
endonnement biermedlont, les volonioines s'suwent oux autres, découvient, progressent dans leur
misgion, dans leur prejet de vie, dans eur parcours et dans leur vision du monda.

@ Respect du statut

L Sepdes Chiigue et inserit dans le code du Sefvice Nationol. Cest un stotut encodnd fondd sur be
volontariot et la réciprocitd entre les volontoies of les organismes d'occueil. Le codre doit &tre eonnu,
reconnu et respectd par Fensemble des salonkés, béndvoles, ogents, béndfciaires ou usogers des
organismes d'occued
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U/ 2VOSYiA2Y RS LI NILGSYIENRIEG LIR2dzNI f QI (
dzy' S 1LISAYS RS (NI @FrAf RQAYUOUSNEO 3ISYS

En tant que collectivité publique, la Caisse des écoles #ari@ndissement est

L SAYSYSy(d Sy3F3aSS RSLIHHzA A RS y2YoNBdza S
LISNBE2YyyYySa St2A3ySSa RS f QafAlde ppursuidedz Sy
OS UNI @At RQSy 3l 3SY Mgdame JaliMaire CAréSidestey LI 3
de la Caisse des écoles a signé en juillet 2024 la convention de partenariat avec
fl +Af€tS RS tINAKRA LISNXYSaGaryd v tF [/ F A
RQIF O0dzSAf RS LISNER2YYySa O2yRIYYySSa t d
(TIG).

A ce jour, 5 agentes formées, sur la base du volontariat, aux réles de tutrices et
référente: 2 Cheffes de cuisine, 2 Secondes de cuisine et la directrice adjointe.

[ S&4 Ll2adsSa LINRPLIRasa L32dzNJ f | NEI fAal
LINE RdzOG A2y SU RQIFI3IASYydi S RS aASNBAOSOD
t £ dza RQAYF2NXYI GA2Y RAALIRYAOES :ad
https://www.paris.fr/pages/al-agenceparisiennedu-travaild-interet-generai
une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxiemechance26823

0 A2

ZNJ

0 [ QF 002YLJ IYySYSyYid RS LI NO2dzNBE SGdzRA
¢2dzi Fdz t2y3 RS fQlyySSs tSa I3a3Syida RS
et former des stagiaires, des apprenti-es de tous niveaux ou répondre aux
a2ttt AOAGFGA2YEA RQSGAzZRAFYyGi Sa RlEya €S C

! 1 apprentie en 2" année deMastére Management des Ressources
Humainese NI} A &2y RS wm 22dzNJ bt £ QsS0O2tS Si
f 1 apprenti enCAP Cuisine, métiers de la table NJ A a2y RQm &
f Qs02tS Si RQmM aSYlIAYyS Sy Sy idNBLINR A
29 stagiaires accueilli-es de 14°™ au Bac+3 ou en formation
professionnelle pour un volume annuel 62semaines
0 4 éleves de4°™ de la section SEGPAu college Germaine
TillionLJ2 dzNJ €S adlF3S RQI LXK AOFGAZ2Y
semaine
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https://www.paris.fr/pages/a-l-agence-parisienne-du-travail-d-interet-general-une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxieme-chance-26823
https://www.paris.fr/pages/a-l-agence-parisienne-du-travail-d-interet-general-une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxieme-chance-26823

6 éleves de4*™ de la section SEGPAu college Germaine
TillionLJ2 dzNJ £ S &G 3S RQIF LI A OQtelA 2y S
semaines

1 éléve de 3*™ de la section SEGPAu college Germaine
TillionL,J32dzNJ £ S adl 3S RQI LI AOHelA 2y &
semaines

2 éléves de3®™ de collégepour leur stage de découverte de

f QSYUNBLINAAS RQM &SYFPMiaf.Setcolleget f § 3
Georges Brassens,I9arr.)

10 étudiant-es en ¥° année deBTS Diététiqugour des stages de

2 a 3 semaines

2 étudiantes en 3°™ année deBUT Génie biologique parcours
nutrition pour un stage de 4 semaines

1 étudiant en € année deBTS Services et prestations des services
Sanitaire et Socigbour 6 semaines

1 étudiante en 2™ année deBTS Services et prestations des
services Sanitaire et Socipbur 7 semaines

1 étudiant en 2™ année deBUT Gestion et administration des
Entreprisegour 8 semaines

1 stagiaire de la formation professionnelle pour la préparation au
GAGNBE LINPFS&aaArz2yySipouréhe augg de 3RS N
semaines.
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U La Commission de financement des projets éducatifs

Créée en 2018 sur la volonté du Comité de gestion de la Caisse des écoles, elle a
pour mission de fixer les modalités de la procédure de candidature des projets

S

RSa

ONXM (1 § NB a

RQFGONAROGdzOA2Y S

RQSE!I

de financement des prejs élaborés par lesnembres de la communauté
éducative des établissements publics du premier degré et second degré de

f QI NNRYRA&aSYSyl

6S02ft Sa

YFGSNYyStfSaz

La Commission se réunit trois fois par an, en novembre, mars et juin. Le budget

allouépar année civilest de 201 11 n

€ & 5 S LJdzA 4120/po@tSontn NB

été subventionnés 42 en maternelles 46 en élémentaires 5 pour desgroupes
scolaireset eécole polyvalentet 27 en colléges.

Projets financés en 2@22025 :

. . Nombre| Subvention| Date de la
Niveau Ecole Projet A1 o
d'éleves CDE | commission
College | COURTELINE Voyage scolair¥ +2f OF ya R 30 T H n 10/12/2024
Collége | GERMAINE TILLI] YOY2ge scolairePréhistoire et sports en | oo 1y n f 10/12/2024
pleine nature
College |GUY FLAVIEN Voyage scolaireLondres 53 1Hy n10/12/2024
College |JULES VERNE Voyage scolaireBilbao 48 1mc n10/12/2024
Maternelle |5 Q! w¢ ! Db ! g:czi'sn"egeta'e en petite et moyenne 102 o n 1 17/03/2025
Maternelle | ELISA LEMONNIE| Regardd Je danse 48 n nn17/03/2025
Maternelle | POMMARD Les sciences dans tous ses états 113 2p n n 17/03/2025
Elémentairg LEONIE WANNER Projet mémoriel 43 1n n n17/03/2025
Elémentaird 51 CHARENTON /Lé’;nizdzm R Qlayhdisoydudieut | g p N 1 17/03/2025
Elémentairg 56 B PICPUS La cour en toute entente 240 npnl7/03/2025
Elémentaird 57 B REUILLY | [ransmettre un savoir qui perdurera lorg 44 o ¢ 17/03/2025
du passage au college
. . |CHARLES . o \
Elémentaire BAUDELAIRE Lire et faire lire thémes les cabanes 45 p p N 17/03/2025
| - » o 7 S 7 S R §
Elémentairg DIDEROT . th RS0O2dOSNLS RS 45 1p n n 17/03/2025
Tréves
Découverte du parc du chateau de
Elémentaire POMMARD Fontainebleau en coopération du CP au| 187 y p n17/03/2025
CM2
Maternelle | BERCY Visite du. parc forestier et animalier de 84 y n 1 11/06/2025
Rambouillet
Maternelle | 56 PICPUS A la découverte des animaux de la ferm{ 47 0 n n 11/06/2025
, . arad 8y LXIO8 RQdzy
Elémentairg 57 B REUILLY Si ROdzy’S TNBaljdS R 191 0 H p| 11/06/2025
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La Restauration
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9. Lesmenus

Les menus sont disponibles sutps://cdeparis12.fr/menus/avec affichage des
allergénes presenfsour chaque recette.

QSSEUES gy

S 06
Kt

Paiement
en ligne

5‘“ ¢ de beeuf o sulter Iistorique des menus et les télécharger directement, tout se trouve en cliquant i

:5 olis I Afin de lutter contre le gaspilloge alimes s proposés por la Cai nt en raison des fermetures de classes liées au protocole
: : sanitaire en vigueur et donc de la fluctuation des effectifs de la restauration scolaire.

* Gouda [

: Galette pur beurre I

: of \ L/
: Compote pomme I : A ‘ 'y
: Competepomme i lun 01/08 | - | mer 03/08 ven 05/08

: I Jombon de dinde g I Filet de colin meuniére @ s. & Souté de boeuf aux olives 727

* Baguette B
Sieesssessenssevsesesssscarseenes * Lentill rorientale B : % Courgettes & l'ail + % Brocolis B
Goiter : :s D1 ettt o $3
* Yoo ucre de cann : * Fromage blanc B i + * Gouda I
o ‘m " : i
: * & Compote pomme [
 Fruit d 2t} Baguette I i

: ¢ Galette pur beurre I

% & Boguette i}

Nous contacter

U Commissios des menus des Chdéset Secondes

Elles se tiennent six fois par an. Elles permettent de valider les menus proposes
par la diététiciennenutritionniste pour la période suivanteR QS OK buy 3 S NJ
différentes recetteE R QSYy LINPLIZASN) RS y2dz0Sftf Saz
LINERdzA 10a SG RS FFANB dzy LIRAYy(d adzNJ f Q2N

U Les menus végétariens

Depuis 2016, la Caisse des écoles propose un menu végétarien par semaine.
[ Q2 0 2SR T dz3 Y frofieSidmentcette offre & deux repas
hebdomadairegn 20212022.

- Priorité estdonnée a la fabrication de platsfaits maison», en misant sur la
variété des protéines végétales.

- Rechercheade recettes qui sent adaptées a la production deB 800 repas
(faisabilié technique et opérationnellegu golt desonviveset qui donnent
Al GAaTrOUA2yd 9YyFAY SttSa R2AQOSyd s
GNRBLI AN YRS NBR2YRFIYOS RQFLILI NRGAZY
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https://cdeparis12.fr/menus/

Certaines productions faites maison ne sont techniguement pas réalisables pour

un effectif «kcomplet» (omelette quiche, lasagnest pizza notamment) et nous

I g2ya t OdzdzNJ RS fAYAGSNI Fdz aGdNAOG YAy
RS f-duskin.p

Nosfamilles derecettes végétariennes se répartissent en 5 catégaries

1 Recettes a base de légumineuses associées a des céréales

TwSOSiiSa £ olFlasS RQ2@2LINPRdzA (a4

1 Recettes de type pizza

1 Recettes de gratingle légumes= légumes associés a des féculents +

produit laitier

T[Sa LINPRdzZAGa GNIYaFT2N¥Sa Aaadz RS f
| 2y F2NX¥SYSY | dzE NJAGeh e Yriatiorile (dg 2sétdrité R S
Al yAGFANBE RS tQFftAYSY Ol (A ANSESeRdate duQSy @ A
24/03/2025, les plats a base de sojame sont plus servis.
https://anses.fr/fr/content/eviter-lesisoflavonesdanslesmenusdes
restaurationscollectives

Afin de poursuivre le développement de nouvelles recettes et de nouveaux
modes de préparation, des actions de formation sont régulierement proposées
aux agents de production, chef-fes et second-es de la Caisse des écoles.

«[ QFYSEA2NIGA2Yy RS fF LINBLINIXGA2Yy RS € Odzi
NEOSGHGSa SiG adzNI2dzi f QAYLI OO0 LIRAAGAT &dzNJ I
fSa LXFGa @S3aSGINASYyas oxXxuvo Afa az2yid €Sa | Rd
formation.»6t  N2f S& RQdzyS aS0O2yRS RS OdzaiaiyS t f QA

LIVRET DE RECETTES
EGETARIEN
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https://anses.fr/fr/content/eviter-les-isoflavones-dans-les-menus-des-restaurations-collectives
https://anses.fr/fr/content/eviter-les-isoflavones-dans-les-menus-des-restaurations-collectives

Une version a destination des familles a été éditée par la Ville de Paris et est
téléchargeable sur le site de la Caisse des écoles dans la pagais»

La Boite a Recettes

RECETTES VEGETARIENNES.
DE VOS CANTINES
A FAIRE EN FAMILLE

U La consommation de viandeu de poissoret les plats composés a base
de viandeou de poisson

La rote en date de janvier 2018lative a la consommation de viande a été
étendue au poisson lors du Comité de gestion de juin 2022.

Note relative a la consommation de viande et de poisson
dans les cantines des écoles publiques du 12°

3 destination des personnels de la Caisse des Ecoles du 12°
et des personnels de la CASPE 11-12°exercant dans les écoles du 12°

Afin d’'assurer 'équilibre nutritionnel des repas servis et d'éduquer le golt des enfants 3 la diversité et 3
la saisonnalité des aliments, la Caisse des Ecoles du 12° arrondissement s'attache a cuisiner et a
servir une grande variété de produits alimentaires, dans le respect des normes et préconisations
nationales (Décret n® 2011-1227 du 30 septembre 2011 et recommandations nutrition du groupe
d'étude des marchés de restauration collective et nutrition (GEM-RCN) de juillet 2015). Le méme
menu s'applique a tous les enfants, qui sont incités, par les personnels de la Ville et de la Caisse
des Ecoles, a golter 'ensemble des composantes du repas.

Toutefois, il est réservé un traitement particulier 3 1a viande et au poisson.

La viande, tout comme le poisson, occupent en effet une place & part dans notre société, entre autres
pour des motifs religieux, pris en compte de longue date dans les écoles publiques de France, dans le
respect du principe de |aicité, notamment en proposant une viande alternative au pore quand celui-ci
est inscrit au menu. Viennent aussi des motifs philosophiques, sanitaires ou &cologiques, qui
conduisent de plus en plus de Frangais-e-s a cesser la consommation de viande et de poisson,
ou encore a la réduire tout en privilegiant une viande ou du poisson de meilleur gualité. Sur le
plan écologique, il est @ noter que la production de viande est fortement consommatrice d'eau et
productrice de gaz a effet de serre, comparée aux autres productions alimentaires.

Dans le 12° arrondissement, a l'initiative de la Maire, la Caisse des Ecoles est passée, depuis
mai 2022, 4 deux menus végétariens par semaine, tout en travaillant 3 améliorer la qualité des
viandes et du poisson senvis le reste de la semaine (viandes labellisées et poissons issus de la péche
durahle).

Dans le méme esprit, dans les écoles publiques du 12, les enfants qui en expriment la volonté
ont la possibilite de ne pas étre servis en viande ou en poisson, charge aux familles de
compenser a la maison leurs besoins protidiques. Concrétement -

- Quand l'enfant en fait la demande, il ne lui est pas servi de viande ni de poisson. Dans ce cas, il
lui est proposé une quantité plus grande de I'autre composante du plat principal (légumes et/ou
féculents).

- Quand un plat composé est senv (hachis Parmentier, lasagnes au heeuf, brandade de
poisson_._), il est prévu de pouvoir servir a la demande, en remplacement, un plat similaire sans
viande ni poisson (purée nature, pates a la sauce tomate. ).

- En matemelle, quand une famille demande & ce que son enfant ne soit pas servi en viande ni en
poisson (ou encore en porc), les personnels d'animation essaient de prendre en compte cette
demande. Mais cette prise en compte n'a pas valeur d'engagement et ne doit surtout pas
conduire les équipes A établir des listes nominatives qui pourraient s'avérer discriminatoires. La
priorité pour les équipes est d'étre 3 I'écoute des enfants.

Pour le reste, les interdits alimentaires ne peuvent étre pris en compte que pour des motifs de
santé, sur certificat médical dans le cadre d'un Plan d’Accompagnement Individualisé — PAIL. Les PAI
peuvent se fraduire par I'éviction d'un aliment allergéne dans le cadre du menu habituel ou par I'accueil
de l'enfant pendant la pause méridienne avec un panier repas foumni par la famille.
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U [QFIf GdSNYIFIGAPS @SASHUIFNASYYS [[dz20ARAS
Engagée de longue date pour une alimentation scolaire de qualité et
NBEaLISOUldzSdzaS RS € QSY@ANRYyYySYSyas € [/
dzdz&NBE Rdz tfly !t AYRYide aNile/de BaliNDang ® H N
cadre, une alternative végétarienne quotidienne est progressivement mise en
place depuis mai 2025.

[ QFLf GSNYIFGAGS @SIASHFNASYYS Sad LINRLIZAS
a base de viande ou de poisson est inscrit au menu.

% 77 lundi 12 mai 2025 R mardi 13mai2025___ & S[68 ¢ mercredi 14mai20zs & 5] jeudi 15 mai 2025 5.0 75t vendredilomai2ozs & %
Nuggets de poulets [ Salade verte vinaigrette *'* - ate P Chou blanc py
et créme onctueuse *¥'° T ou Carottes rapées *'* Eglefin aigre doux *'""* CEuf dur mayonnalse vinaigrette asiatique * ' =
ou Nuggets de bié au Cantal (@) ou Galette de pois et ble * [T Sauté de porc 4 rasiatiqus *'* #49
et créme onctueuse Hachis P fier vegatal ©° I CQFD  Curvi Rigati pr3 ou Emincé de pois & lasiatique ¢ 12
achis Parmentier végétal . . aeg
a la Mexicaine o
Chou-fleur ® 2] Purée de carottes-panais ° (=% Riz Basmati® [}
- -
25, Saint Nectare 8 'Q - f Gouda ® =
1 ou Coulommiers ¢ EE Fromage blz:lnc au miel © __ ¥ ou Tomme noire ® '@\ Gréme vanille ® P .
. ou Fromage blanc a la confiture (2 cein e hocolat ® Yaourt coco
"‘5 Corbeille de fruits |- dabricot ® Tarte Normande et ou Greme chocolat
ou Flan
r | A8 Pe =
Baguette ° BA Pain de campagne 5 Bk Baguette B Pain de campagne o [k Baguette °

Dans les écoles élémentaires et les college 2 NRNBX Rdz LJ &aal 3S
libre, le choix dépendra des disponibilitts au moment du service. Les équipes
GSATtESNRY(G t | 2dzZaGSNJ £Sa l[jdz2yadAadsSas oA
la fin. En maternelle, ou les repas sont servis a table, les deux plats seront
proposés simultanément aux enfants.

/] SGGS YAasS Sy SAZWNBENBDRHNSIRA@S (NI O
RSa SljdzAalLlSa RS tF /FA&aaS RSa SO2ftSa S
enfants lors de sa mise en place sur chaque établissement.

7 . A
l.j

I fQA&d&adzS RS OS RSLI2ASYSyidszX RIya S
écoles devrait atteindre 60 % de repas végétariens conformément aux
engagements pris par la Ville de Paris dans son Plan Climat Air Energie 2024
2030.

U Le programme PDiversification des sources de protéines

Initié par le Service de la Restauration Scolaire de la DA®Qf@ogramme est
destiné aux personnels des CASPE (animateurs-rices, REV, ASEM) et des Caisses
des écoles (agent-es de restaurati®)i a UAng B CelRE QI OUA2Y
ProjetEducatif De Territoire (§ Rdzlj dzZSNJ £ fF alydS LI N fQ
alimentation encore plus durabb® et des défis 3 et 9 du Plan Alimentation
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Durable de la Ville de Paris yre restauration collective flexitarienng «des
équipes formées et impliguées «former et accompagner tous-tes les acteurs
et actrices de la restauration collective parisieny)e

En 20242025, les personnels concernés des écoles Charles Baudelaire,
Marsoulan et Michel Bizot ont participé aux trois modules du programme.

ModulelY { Sy aAiroAfAasSNI £fSa LINPFTSaaAz2My St a
CNX alj dz§ RS > Mdlidr oviruyf (irle tigiod globale des liens entre
EQFEAYSYGLrdA2Y &G fI1 &FLydS KdzYkAy$S 8y¢

Module2Y [ S& RSTA& RS fQlIftAYSYGldAz2y RdzN
interactif pour faire le lien entre le cadre et le quotidien professionnel des
agent-es.

Module 3: Le rble clé des repas végétariens et en particulier des légumes secs
RFrya tSa NBLI A &ao2ftlFANBad LYAOGAFGAZY
fQFEAYSYUdFraA2y adz2NJ £ S GSNNI Ay o

U Les menus a destination des collégiaes

A partr de la minovembre 2021, la Caisse des écaesiisen place pour les
rationnaires collégiemes un choix dirigé pour chacune des composantes
périphériques des menus.

[ Q202SOGAT Sali RSnaAISR¥ SRANEZ & I ORI If &S
RANARISET LISNXYSOGGFYyd RS 3AFNIYIAN £ QS dzA:
laitiers et 2 desserts lorsque ces composantes sont proposees au mest. |l
égalementmis quotidiennementa dispositiordes fruitsa la demande

\

Ce choix multipleest proposé a qualité constante avec maintien de la part
RQIFIfAYSYy Gl A2y RdzNF o6t So

e@ Evolution des Menus a destination des Collégiens

A partir du 15 novembre 2021, la Caisse des écoles vous propose un multi choix sur les composantes
périphériques, a savoir les entrées, les produits laitiers et les desserts. Cette diversité vous permettra
de composer votre menu a votre convenance tout en respectant |'équilibre alimentaire du repas et
ainsi lutter contre le gaspillage alimentaire.

Pour le plat chaud et son accompagnement, n’hésitez pas a vous exprimer auprés du personnel de
service concernant la quantité souhaitée.

oo TR T ._,1 e

Un produit

laitier au

. Le choix entre |
choix selon

. deux entrées
votre i
Encore une pefite faim ? Pour vous

appétence. Un dessert au Vous pouvez demander penmetiie de
choix selon votre un fruit 3 la Cheffe ou

au responsable du self.

mieux
|

envie. consommer.
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Evolution des comportements et des pratiques pour la lutte contre le
gaspillage alimentaire au College Paul Verlaine site Bercy

{dzA GS £ € QI (S f-déBdudes aNR sdMairg dd mizéees FOjRin
HAHMZ |AYyaA |[jdzQt ¢} O 2 Y b densibilksdtignydesR S R
convives au gaspillage alimentaire, adaptation des menus a destination des
collégiennes, autonomie dans le service des composantes périphériques
OSYUNBS&T LINPRdzA & fFAOASNRES RSaaSNIa
pesées intermédiaireau mois de novembre 2021 dans le cadre de la Semaine
Européenne de la Réduction des Déchets (SERD), renfort de la communication
entre le personnel de la Caisse des écoles et les jeunesanouns effectué une
aSYIFAYS RS LJSasSa t dzy +ty RQAYUGSNIDI §
guasiment identique.

DES
s\\ssi Ee, ey

Collége PAUL VERLAINE site BERCY
Bilan des pesées de juin 2021 et juin 2022

U
Gaspillage alimentaire sur la semaine « retour plateaux » :

Juin 2021: 398 repas servis => 55,70 kg = 101 repas complets
Juin 2022 : 394 repas servis => 29,59 kg = 53 repas complets

évolution grammage gaspillage moyen par convive "retour plateaux"

Gaspillage moyen
par plateau
et par convive :
Juin 2021:139,95¢g
Juin 2022:75,10 g

Taux gaspillage
moyen
par plateau
et par convive :
Juin 2021:24,31 %
Juin 2022 : 15,52 %

entrée
@juin-21 7934

| accompagnement produit laitier
| 144,43 243,11 50,57 6,68 18,06
#juin-22 16,01 \ 79,04 211,95 20,58 6,53 12,73

 évolution -79,82% -45,27% -12,82% -59,30% -2,25% -29,51%
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U LQOS @2 f dzinanRsya ddtihation degléves en élémentaire

Entre mars 2024 et mars 2025 la Caisse des écoles mis en place
progressivement du multi choix sur les composantes périphériques (entrées,
produits laitiers, desserts) dans les restaurants élémentaires. Cette diversité
LISNXYSG £ tQSyFlyd RS O2YLI2ASNI a2y YSy
f QSljdAft AOGNSE FEfAYSY(dFANB Rdz NBLI &

ENTREES : JE CHOISIS ce que je préfére
entre les deux propositions et JE ME SERS
proprement avec les couverts a
disposition LA QUANTITE QUE JE VAIS
MANGER afin de ne pas gaspiller.

mardi 12 mars 2024 =2 |

Endives aux pommes‘%
1-11

ou Salade verte vinaigrette

Sauté de bosuf aux olives ™ 1:_-?};_5‘1’
sie” I

Yaourt & la confiture de fraise °
7" ou Yaourt a la \.fergeois;ea

PLAT PRINCIPAL : Je demande

poliment aux personnes qui me
servent si je souhaite le plat dans un
compartiment différent de son
accompagnement, avec ou sans
sauce, la quantité souhaitée,...

Pain de campagne * F

PRODUITS LAITIERS ET DESSERTS :
JE CHOISIS ce que je préfere entre
les deux propositions .

t 2dzNJ £t S&a SyYyiUNBSa:z f
RS LINBYRNB f QdzySz &
quantité souhaitée du moment que cela e

consomme.

1t 2dzNJ £ S FNRYF3AS bt}
le choix entre une portion classique de

r f Qdzy 2 dz RS sefséir daindNB 2 ¢
l |e bac dedemi portions si elle ou il
souhaite godter ou prendre des deux.
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BwN APPETIT

CHOiSiS

JE

£

JE
FiNiS

'y YSydz RQFFFAOKI IS
la Caisse des écolbps://cdeparis12.fr/menus/

L 8
1 part
de

ou

Pour le fromage, JE CHOISIS

&

Jai envie des 2
ou
je veux golter

4
1 part
de

ou

EMMENTAL

CAMEMBERT

MENUS écoles élémentaires du 12 au 23 mai 2025

ALISOATAILdzS Sali

- .
lundi 12 mai 2025 (] G2 ‘mardi 13 mai 2025 [®) mercredi 14mai 2025 = £]F jeudi 15 mai 2025 () ﬁgf@ vendredi 16 mai 2025 £

Nuggets de poulets
et créme onctueuse '

23]

Chou-fleur ® EE

Hachis Parmentier végétal *° m

Salade verte vinaigrette *'* 5]
ou Carottes rapées =%

S|
0 511-12
Eglefin aigre doux

Purée de carottes-panais ° Ej

CEuf dur mayonnaise e Eﬁ

CQFD  Curvi Rigati

256

2}

a la Mexicaine

Chou blanc
vinaigrette asiatique =12
& 2 . i 5-13 =
Sauté de porc 3 'asiatique o JAQ
ou Sauté de dinde a I'asiatique *

Riz Basmati EI"

Mais vinaigrette *'* 28]
ou Betteraves vinaigrette *'*

Filet de colin pané '

Purée de ceteri =* [

Yaourt & la confiture de fraise *
ou Yaourt a la vergeoise ®

]

Pain de campagne 5 EI'

Sauté de veau au curry © 48]

Riz aux légumes o= m

42 |

Camembert ©
" ou Emmental®

% Salade de fruits frais

Baguette s

Lasagnes a
la Volognaise bl -

Fromage blanc 8 m
ou Yaourt nature °

é Corbeille de fruits Eﬂ

Baguette ¢ E

Salade verte vinaigrette %
ou Radis rouges vinaigrette *'*

Saucisses de volaille
Duo de carottes et

pommes de terre ¢

Creme chocolat
ou Flan vanille nappé caramel ©

Pain de campagne 5

f} Sait Nen:lgire : @ Fromage blanc au miel ° ’@ Guuéa : d
E ‘ ou Coulommiers ®* £ ou Fromage blanc  la confiture : . UUNTO'"mEd"[’;;iD o ou Cg:;":h::;:z : Fid Yaourt coco ® Ed
& Corbille de fruits [ d'abricot ® arte u:EaFnlai N
Baguette ° m'i Pain de campagne ° Baguette s EE Pain de campagne B m Baguette ° m
lundi 19 mai 2025 San” mardi 20 mai 2025 !::;‘ ) mercredi 21 mai 2025 L Jjeudi 22 mai 2025 £ vendredi 23 mai 2025 E:_S

Emincé de pois Basquaise Eﬂ

Petits pois ° E_-]

Petit suisse aux fruits ® m

ou Yaourt mixé fraise *
5-8-10

510 m

Crépe sucrée
ou Barre marbrée

Baguette s Er:i

Conformément au réglement CE n"1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants : Labels.
Arachide 1 Céleri 2 | Denrées issues de Pagricuture biclogique L8]
Fruits & coque 3 Crustacés 4 Gluten 5 HEMMIE  roisson issude a picne durssle
Lait 6 Lupin 7 Mollusques 8 Label Rouge
Moutarde 9 Euf 10 Poisson 11 Appaistion d'Origine Protégée
: 12 Soja_ 13 Sulfites 14 1~ ndication Gographiaue Frotégés
S ¢ par fssi Les menus, les produits, les origines das llerge modifiés en fonctiondela | ey Repas végétarien
disponibilité des produits. Dans ce cas, les i i fes o du service. Objeciifs développement durable &
Retrouvez I'ensemble des menus sur notre site internet  https:/icdeparis12.fr/ R e Produits subventionnés par ILE.

GOUTERS DU MERCREDI

mercredi 14 mai 2025

Barre marbrée *'°

Compote pomme Jatl

mercredi 21 mai 2025

Gake 551

Jus de pomme
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https://cdeparis12.fr/menus/

U Les pigueniques

Plus de 1@00 piqueniques sont produitehaque année durant les petites et les
grandes vacancegt exceptionnellement sur le temps scolair®es repas
élaborés dans une cuisine dédiée le matin méme de leur consommation
Confection aveade la baguettebio pour les enfants des centres de loisirs
élémentaires et les adultegt du pain de mie biopour les enfants de
maternelles Ces piqueniques sontlivrés sur sites des 8h30 dans des sacs a dos
isothermes avec plaques eutectiques. Dans une démarche de sortie du plastique
Si RS RS@OSt2LIISYSYy(d RdzNFof S | NNBUO R
individuelle, des chips, des emballages en film alimentaire au profit du papier,
proposition de deux piquaiques végeétariens hebdomadaire, augmentation de

fF LI NO RS LINPRdzA U& A aadza40&REBgueniquiesd NA Od.
O2yFSOUA2yyYySa LI NI 22dzNJ LISYRIYy(d fQSGSo
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U Lesmenus a theme

Exemples dethématiques abordée¥ RSO2dz0SNIS RSa &l
développement durable avec des semaines de menus 100% labellisés et zéro
emballage, la Semaine Européenne de la Réduction des Déchets (SERD), le
concours du menu de Nodk Festival du Mieux Mangela Journée Nationale

de lutte contre le gaspillage alimentairejournée internationale des
légumineuses, menu élaboré par une clagse

mer 28/08

O Festival ¢ & &
paris ~ MIGUX Manger,

du 8 au 15 juin 2024

----------------------------

: 2024 Grand repas durable de la

restauration scolaire parisienne
\ 11 juin 2024 ;

Tomates B et Concombres
sauce huile d’olive et citron

: : Fusilli 4 corn
 Sauts de povket cyx champlgnens & bolognaise de lentilles 4 i &
: de Poris #3 :

Fromage blanc 3 au miel du Gatinais 8

* Petits pois & la Parisienne [
Biscuit Citron Amande 46 [
< Pavé Parisien

Pain de campagne ¢ [ .

- Paris Brest

.
. Baguette i
.

............................

RN 5 o 3 W, AW, 2 o L,
s Jeudi 25 janvier 2024 ® @ Jeudi 6 juin 2024 e’

AUJOURD’HUI LES ELEVES DE CE1 DE
L’ECOLE ELEMENTAIRE BERCY
VOUS INVITENT A DEGUSTER LEUR MENU

Colin pané ““@)
Epinards a la creme ® [
Yaourt nature * FH £¥

Tarte aux pommes 2/
Baguette ‘[

AUJOURD’HUI LES ELEVES DE CP DE
L’ECOLE ELEMENTAIRE BERCY
VOUS INVITENT A DEGUSTER LEUR MENU

"y 90ac .

5 %
g ol

Sauté de poulet sauce tomate @A%
Coquillettes ** 7
Camembert * F14¥
Pasteque Eﬁé

Pain de campagne * [
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U Le oncoursdu menu de Noél
[ FYyOS £ fI NBYGNBS

HAHAN LJ2dzNJ f

LINB Y A

du menu de Noé&emporte un franc succes aupres deasses etles groupes du
périscolaire, de la petite section au CM2. Le menu des lasirgsttservi a

f QSyasSyoftS RSa
scolaires de Noél

Jeudi 19 décembre 2024 . .

Menu de Noél proposé
de I'école mate

par les éleves
rnelle

33 rue de Pommard

»* L ¥
“

Filet de lieu au citron ***

Purée de courge butternut

Ossau Iraty °

Chou a la creme au chocolat

ﬁ 814

L Surprise

Pain de campagne *

+

2@

1

-

4-8-12-14

®@=

"\\Sﬁ OES £gy, e
.
Menu de Noél
Uiprres® O

Proposez nous collectivement une idée de menu pour le repas de Noél de la cantine qui
aura lieu le jeudi 19 décembre 2024.
Le menu retenu sera servi a I'ensemble des convives de I'arrondissement.

Retour de votre proposition par mail a : alimentaire@cdeparis12.fr
avant le vendredi 27 septembre 2024. Une seule proposition par « catégorie ».

Epahli i
Etat it

|G b 1 SNSRI (11~ - 5[ 1) |- SRS BB

Périscolaire : SREEME:

Entrée (facultative)
itulé etjou bréve desciption.

Accompagnement

nlitulé etiou bréve description.

Produit laitier (facultatif)
nitulé ¢ e desaiption.

Surprise (facultatif)

Pain de campagne ou Baguette
siption.

nlitulé etiou bréve desa

Reégles:

+ Le projet doit étre collectif : une ou plusieurs classes, un groupe d’enfants du péris-

colaire.
+ Le menu proposé doit étre un menu plaisir, festif.
+ Il doit respecter la saisonnalité (Cf calendrier des fruits et Iégumes de saison).

+ Il doit respecter I'équilibre alimentaire :

Présence de fruit et/ou Iégume cru et/ou cuit

.

Présence d’un féculent

.

Viande, poisson ou végétarien

.

Un produit laitier

+ Il doit &tre constitué d’au moins 4 composantes hors ligne Surprise.

Critéres de sélection :

cessaire dans nos cuisines, temps de préparation,...
+ Alimentation durable :
+ utilisation de produits BIO ou labellisés
+ minimiser la quantité d’emballages individuels

+ Respect de I’équilibre alimentaire.

Pour le groupe gagnant :

Le menu affiché devant I’école et sur notre site internet mentionnera le nom de la
classe (ou du groupe) et de I’école.

Visite d’une cuisine de production.

Atelier animé par la diététicienne-nutritionniste.

de la recette : ingrédi disponibles chez nos fournisseurs, matériel né-
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0 [ QS@2fdziAzy RS

Sont concernés les godters récréatifs destinés aux éléves des écoles maternelles
f QSYyOSAydS RS

NBadl yi

RIya

32 HIG S NR

vendredi; les golters des enfants de cing écoles élémentaires (cf item suivant)

Ay EA

i dzS8

et grandes vacances.

f QSyasSyotS RSa

32 HIGSNAR RSa

! LJ- NJi #ND2R &ncand@r@ation avec laCirconscription des Affaires
Scolaires et de la Petite Enfance de8 di112 arrondissement CASPE 11/)2
les godters des centres de loisipas®nt de la portion individuellea du
multiportionsafin de limiter les emballages stonter en qualité

Exemple les godters récréatifs du mois de mars 2025

lundi 3 mars 2025

mardi 4 mars 2025

jeudi 6 mars 2025

vendredi 7 mars 2025

Jus d'orange

A Baguette viennoise aux
pépites de chocolat **

"1 Baguette aux céréales °
2 Miel

=4 Fruit de saison

" Baguette

“1 Edam®

4 Baguette viennoise
Confiture de fraises

%4 Fruit de saison

5-3-10

lundi 10 mars 2025

mardi 11 mars 2025

jeudi 13 mars 2025

vendredi 14 mars 2025

Gelée de groseilles

i Fruit de saison

AR s
ak | Baguette aux céreales :

U4  Baguette viennoise
aux fruits secs *°

¥4 yaourt nature &

Cake nature

Jus de pomme

56-10 A

=4 Miel

" Fruit de saison

Baguette °

lundi 17 mars 2025

mardi 18 mars 2025

jeudi 20 mars 2025

vendredi 21 mars 2025

Jus d'orange

4 Baguette viennoise aux
pépites de chocolat **

Ll - .
“1 Baguette viennoise
aux fruits secs =

U1 Baguette
Gelée de groseilles

% yaourt 4 boire aréme fraise ° 5 Lait®

©1 Baguefte viennoise
% pate a tartiner **

“4 Fruit de saison

5-3-10

lundi 24 mars 2025

mardi 25 mars 2025

jeudi 27 mars 2025

vendredi 28 mars 2025

Confiture de fraises

4 Lait®

“1 Baguette aux céréales °

“: Baguette viennoise ="
Gelée de groseilles

1 Fruit de saison

= Baguette °

“1 Emmental °

A2 Baguette viennoise aux
peépites de chocolat ™

" Fruit de saison

Conformément au réglement CE n*1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants :

Arachide 1 Céleri 2 e DES £ry,
Fruits a coque 2 Crustacés 4 Gluten 5 o oy
Lait & Lupin 7 Mollusques 8
Moutarde 9 (Euf 10 Poisson 11 S e,
Sésame 12 Soja_ 13 Sulfites 14 RiE 129

Ces menus sont validés par une commission des menus. lis sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de la disponibilité des produits.

Retrouvez I'ensemble des menus sur notre site internet  https:/cdeparisi2.fr/

Depuis sptembre 2023: tous les fruits proposés lors du golter sont issus de

t Ql

Depuis novembre 2023nise en placdr Q dzy

IANRA Odzt (G dzNB

OA2f 23AldzSo

LINE R dzA (i

latodisaot: A S NJ

yaourt ou fromage blanc nature, fromageur les goQters récréatifs
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EVOLUTION DES GOOTERS RECREATIFS

PRODUITS CEREALIERS PRODUITS LAITIERS 100% @ FRUITS

> Baguette I
> Baguette aux céréales
> Baguette viennoise 1
> Baguette viennoise aux pépites de chocolat/
» Barre marbrée
»  Cake nature

» Edam
» Emmental
» Fromage blanc
» Gouda
» Lait
» Yaourt a boire ardme fraise

» Yaourt nature

> Compote pomme i
» Compote pomme-abricot
» Compote pomme-banane 7
» Compote pomme-poire i
»  Fruits de saison 7
» Jusdepomme

» Jusdorange

TARTINAGE

»  Confiture d’abricot

» Confiture de fraise
> Gelée de groseille
» Miel 71

» Patea tartiner i

[ S 3J2HGSNI O2 NNB

a8
aLR2YR bt M

A
~
n

RS f QI LJLJ2 NJi

Grammages recommandés par le GEMRCN (petit déjeuner, goQter, collation)

PRODUITS préts a consominer, en gramines Enfants :;ncf?;t;e
(plus ou moins 10 %) en maternelle élémentaire

Pain 40 50
Céréales 25a35 40445
Pitisseries séches (fous types de biscuits et giteaux se
conservant & température ambiante) 30 30
Pitisseries type quatre quarts 404 60 403 60
Ccnﬁtur& chocolat, miel, créme de marron, nougat, pate 20 20
de fiut
Fruits crus ou cuits 100 100
Fruits secs 20 20
Lait denu écrémé du petit déjeuner (en ml) 200 200
Lait denu écrémé du gotter (en ml) 125 125
Jus de fruats pur jus, sans sucre ajouté (en ml) 125 125
Yaourt et autres laits fermentés 1004125 100 a 125
Fromage blanc 204120 9204120
Fromage 16a20 162430
Petit suisse et autres fromages frais de type suisse 50460 50460
Beurre 8 &

U Expérimentationdesgo(ters en élémentaire

Expérimentation mise en place depuis novembre 2019 sur 5 écoles (4 CAPPE
Léonie Wanner, Robetean LonguetBrécheauxLoups et Bercy + Wattignies).
Une moyenne de 800 godters par semaine soit plus @ 000 godters sur

f QI yySSo

37



Cette pratique fut instauréepour donner suite da décision du Conseil de Paris

Sy 2daAtftSG nnmdp RQSEIFYAYSNI £t S&a SyeaSdzE:
de la distribution degodters dans les écoles élémentaires, en vieQ dzy S
extension sur tout Paria la rentrée de septembre 2020.

9y YIA HnumI fF xAfES Fyy2yOS | dzQdzy I 1|
« sine die» la mise en place de ces godters et leurs financements, en raison des
tres fortes contraintes budgétaires liéesxaronséquences de la crise sanitaire.

Cette prestation, considérée par la Ville de Paris comme une actitités«du
périmétre de la restauration scolairgZ yiRa$ #téndue aux autres
SGrFroftAaasSySyidga StSYSyidlFANBa RS f QF NNRY

Golters en élémentaire du 2 juin au 4 juillet 2025

lundi 2 juin 2025

mardi 3 juin 2025

jeudi 5 juin 2025

vendredi 6 juin 2025

[l Baguette viennoise **°

Il Barre de chacolat au lait ®

Jus d'orange

[l Baguette aux céréales *

|5 Barre de chocolat au lait °

FH Fruit de saison

3] Baguette °
Il Barre de chocolat au lait ®

F Lait®

Cake nature *°1°

1 Compote pomme

lundi 9 juin 2025

mardi 10 juin 2025

jeudi 12 juin 2025

vendredi 13 juin 2025

Férié

i Baguette viennoise *°

3 Barre de chocolat au lait ©
lad| Compote pomme-banane

43| Baguette °
FH Barre de chocolat au lait ®

F Lait®

45} Baguette viennoise aux
pépites de chocolat *®

P Fruit de saison

lundi 16 juin 2025

mardi 17 juin 2025

jeudi 19 juin 2025

vendredi 20 juin 2025

i Baguette viennoise *51°

Il Barre de chacolat au lait ©

48] Compote pomme

Barre marbrée *'°

P Lait®

Il Baguette aux céréales °

Il Barre de chocolat au lait ®

P Fruit de saison

A Baguette °

I Barre de chocolat au lait ©

Jus de pomme

lundi 23 juin 2025

mardi 24 juin 2025

jeudi 26 juin 2025

vendredi 27 juin 2025

E Baguette viennoise aux
pépites de chocolat *°

Jus d'orange

- ., 56-10
F Baguette viennoise

|5 Barre de chocolat au lait ©

F Lait®

3 s 5
P Baguette aux céréales

Il Barre de chocolat au lait ®

Fi3 Fruit de saison

4 Baguette :

I Barre de chocolat au lait ©

Fi Lait®

lundi 30 juin 2025

mardi 1 juillet 2025

jeudi 3 juillet 2025

vendredi 4 juillet 2025

3 Baguette aux céréales B

Il Barre de chacolat au lait ®

Jus de pomme

5-6-10
Cake nature

FH Lait®

P - L 5610
1 Baguette viennoise *°

I Barre de chocolat au lait ®

F Lait®

48] Baguette viennoise aux
pépites de chocolat **

FE Fruit de saison

Conformément au réglement C

E n"1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants :

Arachide 1 Céleri 2
Fruits acoque 3 Crustacés 4 Gluten
Lait 6 Lupin 7 Mollusques
Moutarde 9 CEuf 10 Poisson 11
Sésame 12 Soja_ 13 Sulfites 14
Ces menus sont validés par une commission des menus. lls sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de la di ibilité des duit:

Retrouvez I'ensemble des menus sur notre site internet https://cdeparis12.fr/

o‘f,‘;{. DES £, Cop £

S®
Halplg 12 W
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U La communication
Les menus sont disponiblessur le site internet de la Caisse des écoles

N

https://cdeparis12.fi/menus/ I SO | FFAOKI 3S RS3& | ff SN
OKIljdzS SilofAaasSYSyid aoz2tlANB Si RIya
des viandes et volailles  sur les réseaux sociaux
https://www.instagram.com/lacaissedesecolesdul2e/ et
https://www.facebook.com/people/LaCaissedes%C3%A9coledu-
12e/61555112567593/

ven 19/02

+ Dos de colin au citron [EENNES

* Purée de celeri I
Céleri, Lait,

+ Camembert £
* Banane [

: Baguette [

En cas de changement de menu, un affichage spécifique est a disposition des
w93 RS&a FYAYIFGSdZNI NAOSaE Si RS fQSyasy

#2“%,  Caisse des écoles du 12° arrondissement Nouvelle version, junvier 2025
o
CHANGEMENT DE MENU : .
O
[E Présence d'allergénes => 2 - "g = & % 8| g g
AEHEIEEIMEEI R R E B
JEHHEEIEEEEEIHEIEE
flo|lc|S|o|3|3 2|20 .
MENU DU dle|w|d|u|ls|N|a|a|S[S[H[2] 3
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https://cdeparis12.fr/menus/
https://www.instagram.com/lacaissedesecolesdu12e/
https://www.facebook.com/people/La-Caisse-des-%C3%A9coles-du-12e/61555112567593/
https://www.facebook.com/people/La-Caisse-des-%C3%A9coles-du-12e/61555112567593/

U Lesdenrées 100% a3 4dzS&a RS f QF ANA Odztf G dzZNE oA 2f¢

A ce jour, la Caissed écoles proposééja en 100% BIO pour le déjeuner

- lesdzdzt a

- lefromage blanc

- lespetitssuisses: nature et aux fruits

- lesyaourts: nature, aromatisg et aux fruits

- lescremesdessertde différentes saveurs

- le brie, le camembert,f efmental,le goudg le chevre, le coulommiers, le
savaron, le saint paulin, le terra nostra

- lavache qui rit

- lescompotessans sucrgajoutées

- lesriz, blé, boulgour, semoule, patdégumineuses

- leslégumes frais et surgelés

- lesfruits frais

- labaguette etle pain de campagne

- le miel

fS o0dwdzFz £S @St dz

{ St 2y { QITABRSES RéRBQudntification des externalités de

f Q! I NR Odzt ( diblBanté A Ridal2FRg, XCisalaSki F., Geérgent C.,

Sautereau N(2024)

Les aliments végétaux biologiques (légumes, Iégumineuses et fruits) présentent
une teneur en vitamines et minéraux (fer, magnésium, phosphore et zinc)
supérieure de 5,7% a celle de leurs équivalents cultivés de maniére
O2y @Sy iA2yySttST |Ayaar |[jdzQdzyS GSySdzNJ
composés phénoliques totaux. Les aliments végétaux biologiques contiennent
S3ItSYSyild RI @I yidedt® + RXet v 86% Baranski ey al. 2
2014)

[ S& LINRBRdzA G& [ yAYlFdzE 6X0 Y2y GaNByd dzy$S
et des viandes bio (Prache et al., 2020)
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10. Lemarché alimentaire

Le marché alimentaire de la Caisse des écalég renouvelé en mars et juin
2023.

Par principe (cf. article L2141® du code de la commande publique), un marché
public doit étre alloti afin de susciter la plus large concurrence entre les
F2dzZNYyAaaSdzNE SO £ SdzNJ LISNYSGUONBS  |j dzS¢t |
O2YYlI YRS Lzt AljdzS® [ QlFff20AaaSYSyid Sai

[ F

Basé suB lots, ce marchéient compte des objectifs de la Caisse des écetes
de la MunicipalitédansleurSy 31 3SYSy G Sy FIF @SdzNJ RQdzy S

RSLISYaS FfAYSYWUNVANBAZ A RSOSHAP BRNE N

I NAGSNBa RQFrOGGNAROdziA2Y RS& YI NOKSa

- qualité des produits

- mesuresprises en faveur du développement durable et performances en
matiere de développement des approvisionnements directs de produits
RS f QF 3NRA Odzf (i dzNB

- prix

- logistique et service

- YS&adzNBa LINA&aSa
professionnelle du public en difficulté

Sy Tl @SdzNJ RS fQSy

LABELS FRANC
AGRIMER
Dispositif Lait et
Fruits & I'école :

- Agriculture
Biologique
- Label Rouge
-AOP / AOC / IGF

LABELS EGALIM

- Agriculture Biologique

- Label Rouge
-MSC
- Péche Durable

-AOC/AOP /IGP /ST

-HVE

-"produit de ou a la

ferme"

- Commerce équitable

- Région
ultrapériphérique

LABELSLAN
ALIMENTATION
DURABLE (P.A.D
2022-2027 de la

Ville de Paris

- Agriculture
Biologique
- Label Rouge
-MSC
- Péche Durable
- Commerce
équitable

OBJECTIFS.AN ALIMENTATION DURABLE
DE LA VILLE DE PARI322027
- 100% durable dont 75% BIO
-50% local (rayon 250 km)

- 100% bananes filieres équitables

- 100% chocolat filieres équitables

- 2 repas VG par semaine (=40%)

- alternative végétarienne quotidienne

-MNJE: dzdzZFa& . Lh RS L2 dz
- 100% de viande BIO ou labellisées (+ b&tre
animal)

- 100% de poisson issu de péches ou pisciculturg
responsables
- 100% de produits laitiers BIO ou labellisés (+ bie
étre animal)
- Réduction du gaspillage alimentaire de 50%
- 100% déchets alimentaires valorisés localemen
- 0% huile de palme
-0% OGM
- 0% nitrite de sodium
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1. LI NI RQIFEAYSYGlr A2y RdzN» 6t S
d

La part @1 f AYSY Gl A2y RdzN} 6fS SiG A
menus est en progression constante depuis 2014.

[ S oldzaAuI S LI2ND SG 1 @2t Aff SoudlAbgll RQ:+:
MSGE f S& dzdzfa . A 2dBiolnRidemdniSda dasdhala Fablietle &

et le painde campagneervs au déjeuner sont égalemeiio confectionnés tot

fS YILOAY RIYy&a dzy F2dzNYyAfT &AAGdz2S L . 20A:
naturesou aux peépites de chocolat et les baguettes aux céréales pr@sgssur

les godters.

adzS RS

Q)¢

U Envolume
Recherches constantes de nouveaux produits et/ou fournisseurs afin de tendre
OSNB S mMnmE: Rdz2NF 6fS RQAOA HAHTO®
En202> f I LI NI RQFEAYSY(l GA2y 8RMzNINtd £ S F
814> Ad&dadza RS f QF ANROdzf GdzNBE o0A2f 23A1 dzS¢

Evolution de I'alimentation durable en volume

90%

95%

85% 85¢
792

75%

722
702

65%

55%

45%

35% 354
209

25%

2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
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Part du BIO en volume

95%

85%

75%

Sl%

"

65%

%
67%
64%

59%

55%

45%

35%

34%

25% 28%

2016

2017

2018

2019

2014 2015 2020

2021

2022

2023

2024

U En valeur

[ QF NIAOES wn RS I f 24

9 3| f doivpropogeR A Ij dzS

au moins 50% de produits de qualité et durables &yahvier 2022, dont au

Y2AY & RS LINR RdzA (&

alimentaire.

A”A
H JE?

A2t 23AldSa 8y

En 202, la Caisse des écoles es2@% de produits de qualité et durables dont

56 % de produits biologiques.

lution de |a part d'ali tion durable en valeur‘

Durable et de qualité
24%

2024

Durable et de qualité

2023
12%

Année

Durable et de qualité
13%

2022

Durable et de qualité

2021
13%

20% 30% 40% 50% 70% 80%

60%
Taux d'alimentation durable

90% 100%
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U Lesrésultats des idicateurs du Plan Alimentation Durable

VILLE DE

Plan Alimentation Durable
RESULTATS DES INDICATEURS — 2024
CDE 12

{ Légende

1. Indicateurs quantitatifs

U PAD Végétalisation
Alimentation durable % Deux repas végétariens par semaine
BI% ; ‘a;utres"I Ia:els ga:btil :::ge, 76,4% 59% 100,0% 59% 443% N Pas d'a!ternative végétarienne quotidienne déployée
" péf e durable, bk dans tous les établissements
>> dont BIO 562% | 45% | 750% | s12% | 349% Saisonnalité
Définition : Proportion de fruits et [égumes (1ére et 4éme gamme)
Approvisionnement local 24,4% 17,8% 50,0% 7.8% . de saison en 2024 (en valeur d'achat HT, selon le mois de livraison)
Péche durable 98,9% 82,7% 100,0% 95,7% - 94% I
Bananes issues de filieres équitables | 23,3% 161% 100,0% | 182% - ® HIVER = PRINTEMPS = ETE = AUTOMNE
Chocolat issu de filiéres équitables 0,0% 21,5% 100,0% 0% -
Viandes 100%
(durabilité et pratiques d'élevage) 82,8% 557% 100.0% 286% :
Produits laitiers

(durabilité et pratiques d'élevage) 98.9% 66.3% 100,0% 64% B

(Edsbio.e potlieseievses 789% | 736% | 1000% | 100% x

en plein air
NAICaTeurs generaux du PAD (4]
* Pévolution des indicateurs entre 'ancien PAD 2015-2020 et I'actuel ne permettent pas d‘avoir un historique exhaustif Repertitionde lasaisonpalitedes produits pansaisory
Substances controversées Princip axes d'évolution (saisonnalité a privilégier)
v Pas d'OGM ni d’huile de palme dans les produits servis o
4 " p " et Kiwi (nov-mars), Orange (nov-mars)
- Certains produits servis peuvent contenir des sels nitrités

DEVE-DAD 2025

2. Indicateurs qualitatifs

CDE12

[ La grande majorité des actions possibles est réalisée
[ Plus de la moitié des actions possibles est réalisée
[ Une minorité des actions possibles est réalisée

ﬁ] Sortie des plastiques 1,

travail

Accompagner les équipes pour changer les matériaux et réorganiser le

2 |Optimiser la fonction achat

3 |Améliorer les processus pour réduire les emballages plastiques

4 |Supprimer ou réduire les plastiques dans les achats de produits entrants

tockaqe et de préparation des repas

Remplacer les ustensiles et les contenants en plastique en phase de

6 |Passer au conditionnement inox en liaison froide

z
0

7 |Utiliser de la vaisselle et des contenants durables pour le service

8 |Supprimer les contenants en plastique pour les boissons

9 |[Supprimer le plastique dans les repas a emporter

Récapitulatif des résultats des 9 indicateurs relatifs a la sortie des plastiques

foans A :

Pr axesd 1

3 - Poursuivre le travail sur les sauces froides pour réduire les emballages

Jl Lutte contre le gaspillage alimentaire l_

1 |Gestion prévisionnelle et ajustement des quantités

2 |Qualité organoleptique et attractivité des menus

3 |Modulation des portions

4 |Ambiance et durée des repas

5 |Gestion des denrées non consommeées et entamées

6 |Mesure du gaspillage

Sensibilisation et implication des agent.e.s et des
convives

8 |Valorisation des déchets alimentaires

9 |Diagnostic et plan d'action

Récapitulatif des résultats des 9 indicateurs relatifs a la lutte contre le
gaspillage alimentaire

p axes d'é d
9 - Formaliser un diagnostic global du GA

:
Pr
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0 9YAaaAzya RS DI t 9FFSG RS {SNNB R
Un des objectifs duPlan Climat 2022030 adopté en novembre 2024 par le
Conseil de Parigst de faire de Paris une ville exemplaire en termes de

consommation alimentaire responsable par la réduction de 40% des émissions
de Gaz a effetde serf6GESRS f QI t AYSY Ul A2y @

En 2021 nunxz fF /IFAaaS RSa SO2tSa | Lz o
« Climat Cantines développé par« A 2 | 2V & 2 BtQEcOinSitdriMe.

/| SGGS RSYIFINOKS @Aa4S t NBRAZANB f QA YLI O
f QS dAf AONB ydziNRAGAZYY St &G f PlanRlezNI 6 A
menus» mis a dispositiopar Eco2Initiativds LISNX¥ A a RQS@I f dzSNJ
f QAYLI OG RSa 3+l £ STF¥FSG RS aSNNB RSa
de 25 % de ceu.

Cette réeduction des émissions de GES est portée majoritairement par la
«végeétalisation» des menus. Cette trajectoire de réduction devrait se
poursuivieA NN OS | dz RSLX 2ASYSyd RS fQFf dSNYy!
f QSyaSyotS RSa NBadGldzaNIyida aoz2fl ANBa
alimentaire.

Evolution annuelle de I'impact des gaz a effet de serre des repas a la Caisse des écoles du 12e arrt
g C02e [ repas. Moyenne pondérée entre élémentaires et maternelles

1820
1800 LN

1700

1600 \1 600

"
g
&
= 1500
5 1500
k-
S 1410
2 1400 13sp 141
2 ~ —
5 —- 1 360
g 1300

1200

1100

1000 . . . . :

2018-2019 2020-2021 2021-2022 2022-2023 2023-2024 2024-2025
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[ Sa SyaSdzE ftASa t tQlIftAYSYydl 4.
" ~

Equilibre nutritionnel
Canté
Erosion des sols et
Fessources (gau, pollution
ressources naturelles)
_ Réchauffement
caltlg.an Q climatique (Emissions
arpone e
de GES)
lissus économigue
local Bien-étre animal
Protection de la
e s Rémunération des
producteurs
'\.\— _’_r'l

In Bilan carbone 2022 de la restauration collective Ville de FRapport d'étude Eco2Initiative

U France AgriMer

Le programme & F A G SO CMHzZARISE Q! yQA Q@2 {9%zZNP LIS S
f Q200NRPA RQdzyS IARS L}RdzNJ £ RA&GNROG dzil
fFAGASNR A&dadza RS fQFfEAYSYdlFrdaAz2y RdzNJ
scolaires pendant la pause méridienne hors vacances scolaires. Le concept de ce
programme est de favoriser la distributiorde produits de qualité.
https://agriculture.gouv.fr/educatiodalimentationles-outils-educatifssur-le-

programme.

Ce dispositif permet a la Caisse des écoles de servirsansienus 100% de
FNHZA & Aadadza RS  QF 3 NXMOdgeuneizMiBsi qoerdes 2 I A
LINPRdzAG&a €FAGASNR flFoStftAaAasSa  o! INRO
Protégée, Indication Geographique Protégée).

En2043 8 Y2yilyid RS QI ABBdeB&WESD + |/
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https://agriculture.gouv.fr/education-lalimentation-les-outils-educatifs-sur-le-programme
https://agriculture.gouv.fr/education-lalimentation-les-outils-educatifs-sur-le-programme

12.Convives et partenaires

U Les ateliers préparés et animés par Delphine Guyon, diététicienne
nutritionniste, responsable diservicenutrition -hygiéne

o Ateliers «Petit-déjeuner équilibré» et «Petit déjeuner citoyern»

wSIfA&asSasz 2dz ljladne@ande dazleyseigranties au ditections
RQSGI 6f A aa S20&ysiirivitadiof deHVimdame la Maire, Présidente

de la Caisse des écojdss ateliers getit déjeuner équilibré> ont été proposés

L tQSyaSyotS RSa /9m RSa S0O2fSa Llzf A
avec leskINP ANJ YYSa RS € Q9RdzOF GA2Y VYIFGAZ2Y I €
et du Plan Alimentation Durable de la Ville de Paris.

- Plus del 200éleves de lagrandesection de maternelle a la®8® ont
participé a un deS6 ateliers de la Caisse des écoles.

- 53 ateliers «etit dejeuner equilibré» et 3 ateliers <etit déjeuner
citoyen» pour les éleves des 3 classes UPE2A (Unité Pédagogique pour
Eléves Allophones Arrivants) accompagné-es de leurs parents.

- 58 classeparticipantes: 1 Grande Section2 CR 32 CE]1 16 «double
niveau» avec CP, CE2 ou CMA UPE2A4 classes de®8® dans le cadre

Rdz / 2YAGS RQORdAOFGAZY t fF {lydsSs
(CESCE)
Thémes abordést QF t AYSY Gl GA2y S f QSOSAt | dz I2F

NBaLlSOohz= f QF dzi2y2YASZ f QSy 3l 3SyYSydaz
ensemble, la lutte contre le gaspillage alimentaire.

Ateliers "petit déjeuner” par année scolaire
2024-2025 56
2023-2024 22
2022-2023 14
2021-2022 18

2020-2021

o

10 20 30 40 50 60
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Ce dispositif est en adéquation avec

Différents items de la feuille de route de la Mairie di 12
ot NEY2dz@2ANJ £ QSy 3l 3ISYSyd Sid € QSRd
développement durable
o Sensibiliser les enfants a la nutrition, leur capital santé. Faire des
enfants des consommateurs-rices averti-es
o Vers une plus grande excellence environnementale dans les écoles.
[ S& LINBPINFYYSE RS f Q9RdzOF GA2Y Dbl GA2
o Reconnaitre des comportements favorables a sa santéttre en
dzdz&NB SiG F LILINBOASNI 1jdzSt ljdzSa NBE It S
o Variété alimentairefr OF 4§ SA2NRA S&A R Qles appodsy (1 4 =
spécifigues des alimen® f I y20GA2Yy RQSI dzA f A 6 NX
Le Plan Alimentation Durable 202P27 de la Ville de Paris
0 5SSt 2LIISNI RSa FOGAzya RS &aSyaao
pour les convives et leur entourage
o0 Lutter contre le gaspillage alimentaire.
Le Projet Educatif de Territoire Parisien 222P6:
o Améliorer la santé et le bieétre de tous-tes les enfants et les
I R2f SA0Sy (i Sa® 9RdzZjdzZSNI £ I &l yd
alimentation encore plus durable.

wSi2dz2NA RQSyaSAaylydai Sa
«Voir des enfants qui habituellement ne mangent rien essayer de godter avec plaisir

les aliments. Partager ce moment avec mes éleves.

«[F GFNASGS RSa LINPRdzAG&a LINRPLIZAaSaz €Sa S
f Sa LINPINIYYSEa RS»t Q9RdzOI GA2Y Yyl lGA2YyI fSo
«[ Sa Sts8@Sa SUlFASYydG FOGSdzNE RS fQFGStASNE
apprentissage»

«[F YA&aS Sy LXIFOS FIAGS Sy FY2yds |ljdzA LISN
[ Q2NBlF yAaAlFGA2Y GNBAaA A0GNHzZOGdzZNBS® [ S (SYLXa

«[ QAYUSNI OGAQGAGSET 1 aSyaAiroAfAial Ay I dz 3
«BAALRYAOATAGNST SO2dziSs 60ASY@SAE I yOSs IR
« Atelier clef en main, super gestion de groupe, trés bon contact avec les enseignants

Si tSa Sy¥Flrydas adzZJSNI LINBaSytal GA2y RSa ¥l
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o «A la découverte de ma cantine

t 2dzNJ f QI Yy S 025 destvisittsNd® cuisinedamt été proposées a

f QSyaSyotS RSa OflraasSa RS /t adaNJfl ol
Objectifs: Visiter la cuisine ou sont fabriqués les repas proposés a la cantine.
5SO02dzONANI RQ2G GASYySyid tSa NBLI aszs f Sz
échanger avec les personnes qui les confectionn@umprendre les bonnes

LIN} GAljdzSa RQKe@3IASYSd {SyaAroAfAaSNI b f
respect et au vivre ensemble.

42 visites organisées dont 32 classes de CP aaoukle niveaw avec CP, 4

classes de Grande Section, 1 UPE2A, 1 CE1, 2 groupes du périscolaire, les
RSt S3dzSi Sa RSa Sfts@gSa RS fQsS02fS St SYS
du Conseil déa Vie Collégienne des colleges Germaine Tillion et Courteline dans

fS OFRNB RS&a /2YYAaaAirzya RS wSadl dzNF G A

'l:\ fg’lﬂl‘_. e 2 il )

[ $4& RSt S3dzSi Sa RS& St s @S-wisite e lad clish®dRomBarddans ¥ agré de ja lCEBmmissox del NR
restauration (mai 2023)

Les délégué-ates éleves de 6éme du college Paul Verlaifisite de la cuisine Baudelaire dans le cadre de la Commission de
restauration (mai 2024)
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A la découverte de ma cantine

S'inscrivant dans le programme du cycle 2 de I'Education Nationale, le Plan Alimentation

Durable de la Ville de Paris, le Projet Educatif de Territoire Parisien et sa déclinaison lo-

cale, la Caisse des écoles du 12° arrondissement propose gracieusement aux éléves des

classes de CP de venir découvrir la cuisine dans laquelle sont confectionnés les repas de

la cantine.

OBJECTIFS :

« Visiter la cuisine ou sont fabriqués les repas proposés a la cantine

« Découvrir d'ol viennent les repas de la cantine

« Renconlrer ef échanger avec les personnes qui confectionnent les repas

« Comprendre les bonnes pratiques d’hygiéne

« Lulter contre le gaspilloge alimentaire

L — DEROULEMENT DE L’ATELIER :
7 « 10h00 : accueil, présentation, équipement
&% . Viste dela cuisine

1h00

« 11h00 : fin de la visite

RENSEIGNEMENTS ET INSCRIPTIONS :

Delphine GUYON, Responsable du service Nutrition, Hygiéne
delphine.guyon@cdeparis12.fr

En 2024-2025,

42 visites organisées

pour plus de 850 éleves
de la maternelle au
college !

La cuisine de mon

école

Ecole élémentaire

Cuisine

Bercy

Sur place aprés travaux

Bignon

14 boulevard Carnot

Bréche aux loups

14 boulevard Carnot

315 Charenton

16 rue Montempoivre

51 Charenton

14 rue Charles Baudelaire

Charles Baudelaire

14 rue Charles Baudelaire

253 ter Daumesnil

Sur place

Diderot

Sur place

Gerty Archimede

5 rue de Bercy

Léonie Wanner

Sur place

Marsoulan 14 boulevard Carnot
Michel Bizot Sur place
Montempoivre Sur place

Picpus A et B Sur place

Pommard Sur place

27 Reuilly 72 avenue Daumesnil
57 ReuillyAetB Sur place
Robert-Jean Longuet |Sur place

Wattignies

16 rue Montempoivre
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o Deéveloppement durable et gaspillage alimentaire
I RSaGAYlIdA2Y RS&a Sts0Sa RQStESYSydl AN
Conseil de la Vie Collégienne, dt#égué-es, écambassadeur-rices en
collaboration avec les équipes éducatives volontaires.
DéjeunetNBYy O2 Yy UNB X @GAAA0GS RS OdzaaiaySs GSYL
spécifiques, ...

Pour moi, manger des produits issus de I'alimentation durable c'est
60%
50%
40%
H6eme
30% H5éme
M 4eme
20%
H3eme
10%
0%
Tres important  Important Un peu Pas important Ne se prononce
important pas

College Guy Flavieimars 2023

Je fais de mon
repas un moment
de pause agréable.

Je prends ce que je vais
manger.
Je prends soin de moi.

Je prendsle
temps nécessaire

Je suis acteur-rice pour mon repas.

de mon repas.

7Je me sers en fonction J

de mes préférences et

de ma faim.

S —

Je découvre de

nouvelles saveurs. 52
N———————




U Les campagnes de tri @esées des bio déchets

La Caissdes écoles poursuit son acti@aupres des enfanigles adolescerngs et

des personnels encadrants pour les inviter a agir contre le gaspillage
FfAYSYdFANB® 5Sa& GlofSa Si RSa OKIF NR2I
les réfectoires et des opérations régulieres de pesées sont aussi organisées afin

de permettre de prendre conscience de la quantité de nourriture encore
malheureusement jetée.

Installation de la table de tri afin d'effectuer une pesée différenciée des bio désh&barenton juin 2024

[N}
Semainede pesées a l'école élémental®3 ter avenue Daumesiginovembre 2023 et novembg9H24













































