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Présentation générale de la Caisse des écoles du 12e arrondissement 

1. Les missions et le statut des Caisses des écoles 

La mission principale de la Caisse des écoles est de produire et servir des repas 
de qualité, tant sur le plan gustatif que nutritionnel, confectionnés dans le 
respect strict des règles sanitaires. 
 
Il existe à Paris 17 Caisses des écoles, une par arrondissement, assurant la 
gestion de la restauration scolaire. Elles ont la responsabilité de nourrir chaque 
jour les 150 000 enfants qui fréquentent les restaurants des ƧŀǊŘƛƴǎ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎΣ 
écoles publiques et collèges publics (hors établissements en cités scolaires) de la 
capitale. Plus de 22 millions de repas sont servis chaque année. 
 
Créées en 1867, les Caisses des écoles avaient initialement pour mission 
"d'encourager et de faciliter la fréquentation de l'école par des récompenses aux 
élèves assidus et des secours aux familles indigentes". Ce sont aujourd'hui des 
ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ ǇǳōƭƛŎǎ ƭƻŎŀǳȄ ǉǳƛ ƻƴǘ ƭŀ ŎƘŀǊƎŜ ŘΩŀǎǎǳǊŜǊ ƭŜ ǎŜǊǾƛŎŜ ǇǳōƭƛŎ ŘŜ 
restauration scolaire à Paris. 
 
[ΩƻǊƎŀƴŜ ŘŞƭƛōŞǊŀƴǘ ŘŜ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ Řǳ мнe arrondissement est le Comité 
de Gestion.  
 
Lƭ Ŝǎǘ ǇǊŞǎƛŘŞ ǇŀǊ ƭŀ aŀƛǊŜ ŘΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘ Ŝǘ Ŝǎǘ ŎƻƳǇƻǎŞ Ŝƴ ƴƻƳōǊŜ ŞƎŀƭ Υ 
 

¶ de représentant·es élu·eǎ ŀǳ /ƻƴǎŜƛƭ aǳƴƛŎƛǇŀƭ ŘŜ ƭΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘ  

¶ de représentant·eǎ ŘŜǎ ǎƻŎƛŞǘŀƛǊŜǎ όǇŀǊŜƴǘǎ ŘΩŞƭŝǾŜǎΣ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘ·es, 
directeur·riceǎ ŘΩŞŎƻƭŜΣ Ƙŀōƛǘŀƴǘ·es du 12e) 

¶ de personnalités membres de droit (député·es de circonscription, 
inspecteur·ǊƛŎŜǎ ŘŜ ƭΩ;ŘǳŎŀǘƛƻƴ bŀǘƛƻƴŀƭŜΣ ǇŜǊǎƻƴƴŀƭƛǘŞǎ ŘŞǎƛƎƴŞŜǎ ǇŀǊ ƭŀ 
Maire, personnalités désignées par le Préfet).  

 
Le Comité de Gestion se réunit plusieurs fois par an afin de délibérer sur les 
grandes décisions et orientations du fonctionnement ou de la gestion de 
ƭΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘΦ 
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2. Organigramme de la Caisse des écoles 
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3. Le rôle et la place des cuisines au sein de la Caisse des écoles 

Chacune des 13 cuisines a, à sa tête, un·e chef·fe et son/sa second·e assisté·es 
ŘΩŀƎŜƴǘ·es de production et de service. Les 8 chauffeurs/manutentionnaires 
livrent les repas dans les satellites. Les agent·es de restauration travaillent en 
ǘǊŀƴǎǾŜǊǎŀƭƛǘŞΣ ǎŀƴǎ ƭƛŜƴ ƘƛŞǊŀǊŎƘƛǉǳŜΣ ŀǾŜŎ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ membres de la 
ŎƻƳƳǳƴŀǳǘŞ ŞŘǳŎŀǘƛǾŜ όǇŜǊǎƻƴƴŜƭǎ ŘŜ ƭΩ;ŘǳŎŀǘƛƻƴ bŀǘƛƻƴŀƭŜ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ±ƛƭƭŜ ŘŜ 
Paris).  

La restauration scolaire de la Caisse des écoles du 12e fonctionne sur un mode 
de production en liaison chaude, les repas sont confectionnés le matin même 
de leur consommation. De la cuisson à la consommation, pour éviter la 
prolifération de germes, la température du plat et de son accompagnement ne 
doit jamais être inférieure à 63°C. Dans les satellites, le maintien à température 
est assuré par des équipements spécifiques : bain-marie, armoires de maintien 
en température. Treize cuisines principales, avec 51 satellites, produisent et 
servent les 8 800 repas quotidiens chauds et froids et 4 800 environ le mercredi. 
Sept ŘΩŜƴǘǊŜ ŜƭƭŜǎ ont un agrément sanitaire pour assurer la production et le 
portage des repas à destination des satellites. Lƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘŜǎ ŎǳƛǎƛƴŜǎ Carnot, 
Pommard, Montempoivre, Châlon-Daumesnil, Baudelaire et Germaine Tillion 
pour un portage par camions ŀǳȄǉǳŜƭƭŜǎ ǎΩŀƧƻǳǘŜ ƭa cuisine Picpus qui assure un 
portage par chariot sur la voie publique. 
 
Quatre satellites produisent des préparations froides (entrées, produits laitiers, 
desserts). 
 
La Caisse des écoles gère aussi la restauration (déjeuner et goûter) pour les 
centres de loisirs pendant les petites et les grandes vacances ainsi que celle des 
Espaces Nature Découvertes des Tourelles 1 et 2 situés dans le bois de 
Vincennes. Elle assure également quotidiennement la livraison de denrées 
alimentaires pour les 1 375 goûters récréatifs des maternelles et 455 goûters de 
5 écoles élémentaires ainsi que les 3 055 des centres de loisirs du mercredi tout 
ŀǳ ƭƻƴƎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ.  

Sur une année, environ 1,4 millions de repas sont produits dont plus de 10 000 
pique-ƴƛǉǳŜǎ ǎŜǊǾƛǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜƳŜƴǘ ƭΩŞǘŞΦ 

 

 

 

 

Crédit photo - Laurent Bourgogne - Dasco 
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SITE ADRESSE 
Enfants, Adolescents, Adultes 

Effectifs rationnaires L.Ma.J.V. / Me 

Cuisine Baudelaire 14 rue Charles Baudelaire 
Cuisine de production et Portage 

655 / 310 

Satellite collège Paul Verlaine 14 rue Charles Baudelaire 155 / 0 

Satellite élémentaire 8 rue Charles Baudelaire 215 / 125 

Satellite maternelle 16 rue Charles Baudelaire 145 / 100 

Satellite élémentaire 51 rue de Charenton 140 / 85 

Cuisine Bercy 

En travaux à la rentrée 2025 
165 rue de Bercy 

Cuisine de production en travaux à la rentrée 2025 

Production et portage assurés par la cuisine Pommard 

362 / 143 

Satellite collège Paul Verlaine 165 rue de Bercy 155 / 0 

Satellite élémentaire 167 rue de Bercy 128 / 91 

Satellite maternelle 167 rue de Bercy 79 / 52 

Cuisine Bizot 253 bis avenue Daumesnil 
Cuisine de production 

685 / 464 

Satellite élémentaire 253 ter avenue Daumesnil 252 / 152 

Satellite élémentaire 83 av. du Gal Michel Bizot 208 / 152 

Satellite maternelle 253 bis avenue Daumesnil 225 / 160 

Cuisine Brèche-aux-Loups 20 rue Brèche-aux-Loups 
Cuisine de production 

407 / 115 

Satellite collège Jules Verne 20 rue Brèche-aux-Loups 245 / 0 

Satellite maternelle 28 rue Brèche-aux-Loups 162 / 115 

Cuisine Châlon-Daumesnil 72 avenue Daumesnil 
Cuisine de production et Portage 

800 / 387 

Satellite élémentaire 27 rue de Reuilly 

Préparation froide pour 

ƭΩŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ƭŜ ŎƻƭƭŝƎŜ WC hŜōŜƴ 

205 / 125 

Satellite maternelle 41 rue Traversière 110 / 85 

Satellite collège JF Oeben 21 rue de Reuilly 260 / 0 

Satellite maternelle 70 avenue Daumesnil 113 / 85 

Satellite maternelle 40 rue Jacques Hillairet 112 / 92 

Cuisine Jean Bouton 5 rue Jean Bouton 
Cuisine de production 

390 / 249 

Satellite élémentaire 40 boulevard Diderot 285 / 169 

Satellite maternelle 7 rue Jean Bouton 105 / 80 

Cuisine Guy Flavien с ǊǳŜ ŘΩ!ǊǘŀƎƴŀƴ 
Cuisine de production 

432 / 100 

Satellite collège Guy Flavien с ǊǳŜ ŘΩ!ǊǘŀƎƴŀƴ 287 / 0 

Satellite maternelle 12 rue d'Artagnan 145 / 100 

Cuisine Germaine Tillion 22 boulevard Carnot 
Cuisine de production et Portage 

684 / 0 

Satellite collège Germaine Tillion у ŀǾŜƴǳŜ ±ƛƴŎŜƴǘ ŘΩLƴŘȅ 215 / 0 

Satellite collège Courteline 48 av. du Docteur A. Netter 469 / 0 
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Cuisine Carnot 14 boulevard Carnot 
Cuisine de production et Portage 

1 638 / 1 104 

Satellite élémentaire Léonie Wanner 8 B avenue Lamoricière 175 / 105 

Satellite maternelle 16 boulevard Carnot 185 / 117 

Satellite élémentaire Robert-Jean Longuet 10 A avenue Lamoricière 180 / 115 

Satellite maternelle 13 rue Armand Rousseau 115 / 85 

Satellite élémentaire 19 rue Marsoulan 218 / 130 

Satellite maternelle 16 rue Marsoulan 135 / 100 

Satellite élémentaire 18 rue Brèche-aux-Loups 195 / 135 

Satellite maternelle 15 rue Elisa Lemonnier 165 / 122 

Satellite élémentaire 4 rue de Bignon 

Préparation froide pour  

ƭΩŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ƭŀ ƳŀǘŜǊƴŜƭƭŜ 9Φ [ŜƳƻƴƴƛŜǊ 

270 / 195 

Cuisine Montempoivre 16 rue Montempoivre 
Cuisine de production et Portage 

840 / 571 

Satellite élémentaire (poly.) 16 rue Montempoivre 160 / 92 

Satellite maternelle (poly.) 16 rue Montempoivre 100 / 65 

Satellite élémentaire 315 rue de Charenton 
Préparation froide   

165 / 112 

Satellite élémentaire 52 rue de Wattignies 

Préparation froide pour 

ƭΩŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ƭŀ ƳŀǘŜǊƴŜƭƭŜ aŜǳƴƛŜǊǎ 

165 / 110 

Satellite maternelle 40 rue des Meuniers 180 / 142 

WŀǊŘƛƴ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎ 9Φ wƻōŜǊǘ 16 rue Edouard Robert  40 / 20 

CAP Autisme 73 boulevard Soult 30 / 30 

Cuisine Picpus 56 rue de Picpus 
Cuisine de production et Portage 

808 / 544 

Satellite élémentaire 56 A rue de Picpus 226 / 137 

Satellite élémentaire 56 B rue de Picpus 222 / 152 

Satellite maternelle 56 rue de Picpus 142 / 105 

Satellite maternelle 47 rue de Picpus 218 / 150 

Cuisine Pommard 5 rue de Bercy 
Cuisine de production et Portage 

587 + 362 (le temps des travaux de Bercy) / 402 + 143 

Satellite élémentaire 4/6 rue Pommard 178 / 113 

Satellite maternelle 2 place Lachambeaudie 87 / 50 

Satellite maternelle 33 rue Pommard 115 / 85 

Satellite élémentaire 5 rue Gerty Archimède 165 / 112 

WŀǊŘƛƴ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎ DǳƭƭƛǾŜǊ ς APATE 61 rue des Pirogues de Bercy 42 / 42 

Cuisine Reuilly 57 rue de Reuilly 
Cuisine de production 

477 / 347 

Satellite élémentaire 57 A rue de Reuilly 175 / 120 

Satellite élémentaire 57 B rue de Reuilly 180 / 132 

Satellite maternelle 59 rue de Reuilly 122 / 95 
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4. Le tri, la collecte et la valorisation des déchets alimentaires 

{ƻƴǘ ŎƻƴǎƛŘŞǊŞǎ ŎƻƳƳŜ ŘŞŎƘŜǘǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜ 

tels que les restes de repas non servis, les retours plateaux ainsi que ceux de 

préparation alimentaire (épluchures, ΧύΦ 

[Ŝ ǘǊƛ Ŝǎǘ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ǎǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘǎ ǎŎƻƭŀƛǊŜǎΦ 5Ŝǎ ŎƘŀǊƛƻǘǎ ŘŜ ǘǊƛ 

équipent les réfectoires des écoles maternelles et des tables de tri pour ceux des 

élémentaires et collèges. Le tri est réalisé par les enfants au réfectoire, 

ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞϊŜǎ ǇŀǊ ƭŜǎ ŞǉǳƛǇŜǎ ŘΩŀƴƛƳŀǘƛƻƴΦ 9ŦŦŜŎǘǳŞ Řŝǎ ƭŜ Ǉƭǳǎ ƧŜǳƴŜ ŃƎŜ ƛƭ 

ǇŜǊƳŜǘ ŘΩƛƴǘŞƎǊŜǊ ŎŜ ƎŜǎǘŜΦ 

La diminution des emballages individuels pour les laitages, les desserts et les 

goûters au profit de produits en seaux ou multi portions permet une réduction 

ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎ ŀǳǘǊŜǎ ǉǳΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ et ainsi répondre dès à présent à 

ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Řǳ tƭŀƴ /ƭƛƳŀǘ !ƛǊ 9ƴŜǊƎƛŜ ŘŜ tŀǊƛǎ ŘΩŀǘǘŜƛƴŘǊŜ сл ҈ ŘŜ ŘŞŎƘŜǘǎ 

valorisés en 2030 (fiche action 264).  

 

¦ƴŜ ŎƻƭƭŜŎǘŜ ōƛƘŜōŘƻƳŀŘŀƛǊŜ ŀ ŘŞōǳǘŞ Ŝƴ нлму ǇŀǊ мп ǎƛǘŜǎ Ǉǳƛǎ ǎΩŜǎǘ ŞǘŜƴŘǳŜ Ł 

ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ǎƛǘŜǎ (cuisines et restaurants scolaires) en 2020. Celle-ci a lieu les 

ƳŀǊŘƛǎ Ŝǘ ǾŜƴŘǊŜŘƛǎ ǇŀǊ ƭŜǎ ǎŜǊǾƛŎŜǎ ŘŜ ƭŀ 5ƛǊŜŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ tǊƻǇǊŜǘŞ Ŝǘ ŘŜ ƭΩ9ŀǳ ŘŜ 

la Ville de Paris. WǳǎǉǳΩŜƴ ǎŜǇǘŜƳōǊŜ нлноΣ ƭe 12e était le seul arrondissement 

ǇŀǊƛǎƛŜƴ ƻǴ ƭŜ ŘŞǇƭƻƛŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƭƭŜŎǘŜ ǎǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ 

scolaires publics est achevé.  
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A compter du 1er janvier 2024, la collecte des déchets alimentaires se généralise 

ǎǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ ǎŎƻƭŀƛǊŜǎ ǇŀǊƛǎƛŜƴǎΦ Les déchets alimentaires 

ainsi collectés par la société Moulinot sont valorisés en biogaz servant 

notamment à faire rouler les bus ou encore les camions-bennes de la Ville de 

Paris. 
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tƻǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎŎƻƭŀƛǊŜ нлн4-2025, le tonnage estimé collecté sur les 

établissements gérés par la Caisse des écoles est de 133 tonnes. 

 

Tonnage estimé collecté CDE12 

Mois Septembre Octobre Novembre Décembre Janvier Février Mars Avril Mai Juin Juillet Août 

2020-

2021 
12,21 10,17 16,19 12,7 13,84 8,98 16,46 5,46 11,42 18,77 5,21 0,95 

2021-

2022 
15,23 15,48 12,76 11,87 13,05 12,30 15,27 13,85 11,45 16,24 4,99 0,92 

2022-

2023 
13,71 12,55 11,97 11,61 13,33 10,06 12,57 10,85 9,20 15,37 5,14 1,29 

2023-

2024 
13,13 13,56 14,05 14,77 10,04 9,35 17,11 8,73 11,94 15,12 5,61 0,95 

2024-

2025 
14,16 14,25 12,17 11,37 13,93 9,16 14,81 9,93 12,90 15,26   

 

Poids moyen des déchets alimentaires par repas et par année civile : 

Année 
Nombre de repas 

produits 

Moyenne déchets 

alimentaires par repas 

en grammes 

2020 1 005 135  

2021 1 285 966 106 g 

2022 1 276 853 108 g 

2023 1 357 583 98 g 

2024 1 430 646 91 g 
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5. Le ŎƻǶǘ ŘŜ ǊŜǾƛŜƴǘ ŘΩǳƴ ǊŜǇŀǎ 

!ǳ ŎƻǶǘ ŘŜ ƭΩŀŎƘŀǘ ŘŜǎ ŘŜƴǊŞŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ sont ajoutées les dépenses en 

moyens humains et matériels ainsi que la gestion des impayés. Cet indicateur 

est calculé en rapportant les dépenses annuelles de fonctionnement de la Caisse 

ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ŀǳ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ ǊŜǇŀǎ ǎŜǊǾƛǎ Řŀƴǎ ƭΩŀƴƴŞŜ Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΦ 

Pour 2023, le prix de revieƴǘ ǇŀǊ ǊŜǇŀǎ ǎΩŞǘŀōƭƛǘ Ł тΣ98 ϵ Řƻƴǘ entre autres 2,23ϵ 

de coût moyen denrées et 4,46 ϵ ŘŜ ǊŜǎǎƻǳǊŎŜǎ ƘǳƳŀƛƴŜǎ. 

Ce coût est à différencier du coût complet pour lequel il faut intégrer les 

dépenses supportées par la collectivité parisienne au titre de la surveillance de 

ƭΩƛƴǘŜǊŎƭŀǎǎŜ Ŝǘ ŘŜǎ frais de structure. Ce coût complet est de 11,23 ϵ ǇŀǊ ǊŜǇŀǎ. 

Depuis 2015, la Ville de Paris a mis en place une grille tarifaire unique 

comportant 10 tranches selon le quotient familial calculé sur la base des revenus 

ŘŜǎ ŦŀƳƛƭƭŜǎΦ /ŜǘǘŜ ƎǊƛƭƭŜ ǎΩŀǇǇƭƛǉǳŜ Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ primaires ainsi 

ǉǳΩŀǳȄ ŎƻƭƭŝƎŜǎ publics. 

 

Le tarif moyen facturé aux familles dont les enfants fréquentent la restauration 

scolaire du 12e ǎΩŞǘŀōƭƛǘ Ŝƴ 2024 à 3,42 ϵΦ 

Répartition des familles par tranche tarifaire en 2024 

T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 T8 T9 T10 

6% 6% 11% 23% 12% 10% 10% 9% 7% 5% 

 

tƻǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎŎƻƭŀƛǊŜ нлнп-2025, le montant total des factures émises à 

ŘŜǎǘƛƴŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŦŀƳƛƭƭŜǎ ǎΩŞƭŝǾŜ Ł 4,15 Ƴƛƭƭƛƻƴǎ ŘΩŜǳǊƻǎΦ 
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En 2024-2025, la répartition du mode de paiement des factures de cantine par 

les familles est de : 

¶ 45 % par prélèvement automatique 

¶ 37 % par carte bancaire sur internet depuis le « portail famille » 

¶ 6 % par chèque 

¶ 12 % en espèces 

/Ŝǎ ŘŜǳȄ ŘŜǊƴƛŜǊǎ ƳƻŘŜǎ ŘŜ ǊŝƎƭŜƳŜƴǘ ǎΩŜŦŦŜŎǘǳŜƴǘ ŀǳǇǊŝǎ ŘŜ ƭŀ ŘƛǊŜŎǘǊice ou du 

ŘƛǊŜŎǘŜǳǊ ŘΩŞŎƻƭŜΣ du/de la gestionnaire du collège ou directement à la Régie en 

aŀƛǊƛŜ ŘΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘΦ 
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6. Les services aux usager·ères 

ü Le « Portail famille » 

!ŎŎŜǎǎƛōƭŜ Ǿƛŀ ƭΩ9ǎǇŀŎŜ tŀǊŜƴǘǎ Řǳ ǎƛǘŜ ƛƴǘŜǊƴŜǘ ŘŜ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ 

https://cdeparis12.fr/espace-parents/demande-de-notification-de-tarif/  , le 

« portail famille » regroupe diverses fonctionnalités. Possibilité est donnée aux 

usager·èreǎ ŘŜ ǇǊƻŎŞŘŜǊ Ŝƴ ƭƛƎƴŜ Ł ƭΩƛƴǘŞƎǊŀƭƛǘŞ ŘŜǎ ŦƻǊƳŀƭƛǘŞǎ ƴŞŎŜǎǎŀƛǊŜǎ ŀǳ 

ǊŜƴƻǳǾŜƭƭŜƳŜƴǘ ŀƴƴǳŜƭ ŘŜ ƭŜǳǊ ǘŀǊƛŦ ǎŀƴǎ ǉǳΩƛƭ ǎƻƛǘ ƴŞŎŜǎǎŀƛǊŜ ŘŜ ǊŜŎƻǳǊƛǊ ŀǳ 

format papier. 

[Ŝ ǇƻǊǘŀƛƭ ǇŜǊƳŜǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ŀǳȄ ŦŀƳƛƭƭŜǎ ŘΩŀǊŎƘƛǾŜǊ ƭŜǳǊǎ ŘƻŎǳƳŜƴǘǎΣ Ƴŀƛǎ 

ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ŘŜ ǎǳƛǾǊŜ ƭΩƘƛǎǘƻǊƛǉǳŜ ŘŜǎ ŞŎƘŀƴƎŜǎ ŞƭŜŎǘǊƻƴƛǉǳŜǎ ŀǾŜŎ 

ƭΩŀŘƳƛƴƛǎǘǊŀǘƛƻƴΦ 

En 2024-2025, 2479 familles ont eu recourt à cette démarche 100% 

dématérialisée ŀŦƛƴ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ǳƴŜ ǘŀǊƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ǇƻǳǊ 3472 enfants. 

 

ü La communication avec les familles 

Communication générale ou ciblée, différents canaux sont utilisés en fonction 

des motifs.  

 
Mairie 

RIF 

Etablissement 

scolaire 

Site 

internet 

Portail 

famille 
Mail SMS Téléphone Courrier 

Information 

générale 
V V V V V V  V 

Inscription V V V V V   V 

Notification 

tarif 
V   V V    

Planification 

restauration 
 V       

Information 

ciblée 
   V V V V  

Relance 

inscription 
 V   V V V  

Envoi facture  V  V V    

Résolution de 

problèmes 
V    V  V  

Relance 

impayés 
 V  V V V V  

 

https://cdeparis12.fr/espace-parents/demande-de-notification-de-tarif/
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ü [ΩŀŎŎǳŜƛƭ Ŝƴ aŀƛǊƛŜ 

aƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ Ł ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƧŀƴǾƛŜǊ нлнн ŘΩǳƴ ŀŎŎǳŜƛƭ ǎǳǊ ǊŜƴŘŜȊ-vous afin 

ŘΩŀƳŞƭƛƻǊŜǊ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴǎ ŘΩŀŎŎŝǎ ŘŜǎ ǳǎŀƎŜǊǎ Ŝǘ ƭƛƳƛǘŜǊ ƭŜ ǘŜƳǇǎ ŘΩŀǘǘŜƴǘŜΦ Au 

ŎƻǳǊǎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎŎƻƭŀƛǊŜ нлнп-2025, sur les 178 prises de rendez-vous en ligne 

via le site internet de la Caisse des écoles, seules une trentaine de personnes ont 

eu à se déplacer en Mairie pour le traitement de leur dossier, les autres 

demandes ont pu être résolue par courriel ou téléphone. 

 

Des plages horaires sans rendez-vous perdurent le lundi toute la journée et le 

mercredi matin. De mi-juin à mi-ǎŜǇǘŜƳōǊŜΣ ƭΩŀŎŎǳŜƛƭ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƭƻŎŀǳȄ Řǳ wŜƭŀƛǎ 

Informations Familles est ouvert du lundi au vendredi de 8h30 à 12h45 et de 

13h45 à 16h45.  

Entre septembre 2024 et janvier 2025, 1453 personnes ont été reçues en 

Mairie. 

! ƭŀ ǎǳƛǘŜ ŘŜ ƭΩƛƴŎŜƴŘƛŜ Řǳ ōŜŦŦǊƻƛ Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ǇŀǊǘƛŜ ŘŜ ƭŀ ǘƻƛǘǳǊŜ ŘŜ ƭŀ aŀƛǊƛŜ Řǳ мнe 

arrondissement dans la nuit du dimanche 26 au lundi 27 janvier 2025, un accueil 

sans rendez-vous a pu être mis en place le lundi toute la journée dans les locaux 

de la Maison de la Vie Associative et Citoyenne de février à juin puis dans les 

ƭƻŎŀǳȄ ŘŜ ƭΩŀƴŎƛŜƴƴŜ ŞŎƻƭŜ DŀōǊƛŜƭ [ŀƳŞ. Les rendez-vous pris en ligne via le site 

internet de la Caisse des écoles sont assurés par téléphone.  
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7. Le transfert de la restauration des collèges autonomes vers les Caisses 

des écoles 

[Ŝ /ƻƴǎŜƛƭ ŘŜ tŀǊƛǎ ŀ ǾƻǘŞ Ŝƴ ƧǳƛƭƭŜǘ нлнм ƭŀ ǊŞŦƻǊƳŜ ŘŜ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ 

restauration scolaire dans les collèges autonomes.  

 

Sont concernés dans le 12e arrondissement : 

Rentrée 2021 : Collège Jean-François Oeben (pas de cuisine sur place, 

production et portage du chaud depuis la cuisine Châlon-Daumesnil, préparation 

froide effectuée par le 27 Reuilly) ς 1 agent de restauration rejoint la Caisse des 

écoles. 

Rentrée 2022 : Collèges Germaine Tillion et Guy Flavien (cuisine sur place) ς les 

chefs et seconds en place intègrent les effectifs de la Caisse des écoles. 

Rentrée 2024 : Collège Courteline (pas de cuisine sur place). Des travaux ont été 

ŜƴǘǊŜǇǊƛǎ Řŝǎ нлно Ł ƭŀ ŎǳƛǎƛƴŜ Řǳ ŎƻƭƭŝƎŜ DŜǊƳŀƛƴŜ ¢ƛƭƭƛƻƴ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴŜ 

ŘŜƳŀƴŘŜ ŘΩŀƎǊŞƳŜƴǘ afin assurer la production et le portage en liaison chaude. 
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8. Les engagements de la Caisse des écoles 

ü  La Charte des cantines 

Signée le 16 octobre 2019, cette charte formalise les engagements de la Caisse 

en faveur de la réduction du gaspillage alimentaire.  

 

 

ü Mon Restau Responsable 

La Caisse des écoles a rejoint le réseau « Mon Restau Responsable® », 

ŎǊŞŞ ǇŀǊ ƭŀ CƻƴŘŀǘƛƻƴ bƛŎƻƭŀǎ Iǳƭƻǘ ǇƻǳǊ ƭŀ bŀǘǳǊŜ Ŝǘ ƭΩIƻƳƳŜ Ŝǘ ƭŜ 

ǊŞǎŜŀǳ wŜǎǘŀǳΩ/ƻΣ ƭƻǊǎ ŘΩǳƴŜ ǎŞŀƴŎŜ ǇǳōƭƛǉǳŜ ŘΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ ŦŀƛǘŜ ƭŜ му 

juin 2019.  

 

ü Programme Plaisir à la cantine 

Lƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘΩǳƴ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛŦ ƛƴǘŜǊƳƛƴƛǎǘŞǊƛŜƭ ŘΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜ 

ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎΩŀŘǊŜǎǎŀƴǘ Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŀŎǘŜǳǊ·rices impliqué·es 

dans la restauration scolaire des collèges : principales·aux, 

gestionnaires, conseiller·ŝǊŜǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭϊŜǎ ŘΩŞducation, 

ǇŜǊǎƻƴƴŜƭ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎΣ ǇŀǊŜƴǘǎ ŘΩŞƭŝǾŜǎΣ ƛƴŦƛǊƳƛer·ères scolaires.  

Deux cheffes de cuisine desservant des collèges et trois membres des fonctions 

supports ont suivi tout ou partie des 8 modules de formation.  

 

ü Climat Cantines ® 

Le dispositif Climat Cantines ® a permis à la Caisse des écoles de 

ōŞƴŞŦƛŎƛŜǊ ŘΩǳƴ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ pendant un an pour la réalisation 

du Bilan Carbone de la restauration collective avec Eco2 Initiative, 

ŘΩŀǘŜƭƛŜǊǎ ŘŜ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ ŀǾŜŎ .ƛƻ 

/ƻƴǎƻƳΩŀŎǘŜǳǊǎ Ŝǘ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴǎ ŘŜǎ ŞǉǳƛǇŜǎ Ł ƭŀ ŎǳƛǎƛƴŜ ǾŞƎŞǘŀrienne avec Cap 

Veggie. 
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ü Volontaires du Service Civique 

Depuis janvier 2023, la Caisse des écoles ǎΩŜǎǘ ŜƴƎŀƎŞŜ Řŀƴǎ ƭΩŀŎŎǳŜƛƭ Ŝǘ 

ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ ŘŜ ǾƻƭƻƴǘŀƛǊŜs du Service Civique à raison de 24 heures 

hebdomadaires sur 9 mois. Deux membres des fonctions support ont suivi une 

formation afin de devenir tutrices de ces jeunes le temps de leur mission. 

Thématique proposée Υ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜǊ Ł ƭŀ ǘǊŀƴǎƛǘƛƻƴ ŞŎƻƭƻƎƛǉǳŜ ǇŀǊ ƭŜ ōƛŀƛǎ ŘΩŀŎǘƛƻƴǎ 

visant à sensibiliser le personnel et les convives sur des sujets tels que 

ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜΣ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜΣ ƭŜ ǘǊƛ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎΣ ƭŀ ƭǳǘǘŜ ŎƻƴǘǊŜ 

le gaspillage alimentaire, Χ 

  

Création d'un jeu de l'oie sur le gaspillage alimentaire 
par Lynsia Charles-Donatien (2023-2024) 
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ü /ƻƴǾŜƴǘƛƻƴ ŘŜ ǇŀǊǘŜƴŀǊƛŀǘ ǇƻǳǊ ƭΩŀŎŎǳŜƛƭ ŘŜ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ŎƻƴŘŀƳƴŞŜǎ Ł 

ǳƴŜ ǇŜƛƴŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩƛƴǘŞǊşǘ ƎŞƴŞǊŀƭ 

En tant que collectivité publique, la Caisse des écoles du 12e arrondissement est 

ǇƭŜƛƴŜƳŜƴǘ ŜƴƎŀƎŞŜ ŘŜǇǳƛǎ ŘŜ ƴƻƳōǊŜǳǎŜǎ ŀƴƴŞŜǎ Řŀƴǎ ǎƻƴ ǊƾƭŜ ŘΩƛƴǎŜǊǘƛƻƴ ŘŜǎ 

ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ŞƭƻƛƎƴŞŜǎ ŘŜ ƭΩŜƳǇƭƻƛ ƻǳ Ŝƴ ǎƛǘǳŀǘƛƻƴ ŘŜ ǇǊŞŎŀǊƛǘŞ. Afin de poursuivre 

ŎŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ, Madame la Maire, Présidente 

de la Caisse des écoles a signé en juillet 2024 la convention de partenariat avec 

ƭŀ ±ƛƭƭŜ ŘŜ tŀǊƛǎ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ Ł ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ŘŜ ǎΩƛƴǎŎǊƛǊŜ Řŀƴǎ ƭŜ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛŦ 

ŘΩŀŎŎǳŜƛƭ ŘŜ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ŎƻƴŘŀƳƴŞŜǎ Ł ǳƴŜ ǇŜƛƴŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩƛƴǘŞǊşǘ ƎŞƴŞǊŀƭ 

(TIG). 

A ce jour, 5 agentes formées, sur la base du volontariat, aux rôles de tutrices et 

référente : 2 Cheffes de cuisine, 2 Secondes de cuisine et la directrice adjointe. 

[Ŝǎ ǇƻǎǘŜǎ ǇǊƻǇƻǎŞǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǊŞŀƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ƘŜǳǊŜǎ ŘŜ ¢LD ǎƻƴǘ ŎŜǳȄ ŘΩŀƎŜƴǘϊŜ ŘŜ 

ǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ Ŝǘ ŘΩŀƎŜƴǘϊŜ ŘŜ ǎŜǊǾƛŎŜΦ 

tƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŘƛǎǇƻƴƛōƭŜ ǎǳǊ ƭΩ!ƎŜƴŎŜ tŀǊƛǎƛŜƴƴŜ Řǳ ¢LD : 

https://www.paris.fr/pages/a-l-agence-parisienne-du-travail-d-interet-general-

une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxieme-chance-26823  

 

ü [ΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ ŘŜ ǇŀǊŎƻǳǊǎ ŞǘǳŘƛŀƴǘǎ ƻǳ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ 

¢ƻǳǘ ŀǳ ƭƻƴƎ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜΣ ƭŜǎ ŀƎŜƴǘǎ ŘŜ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ǎΩŜƴƎŀƎŜƴǘ Ł ŀŎŎǳŜƛƭƭƛǊ 

et former des stagiaires, des apprenti·es de tous niveaux ou répondre aux 

ǎƻƭƭƛŎƛǘŀǘƛƻƴǎ ŘΩŞǘǳŘƛŀƴǘϊŜǎ Řŀƴǎ ƭŜ ŎŀŘǊŜ ŘŜ ƭŜǳǊ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴΦ 

¶ 1 apprentie en 2ème année de Mastère Management des Ressources 

Humaines Ł Ǌŀƛǎƻƴ ŘŜ м ƧƻǳǊ Ł ƭΩŞŎƻƭŜ Ŝǘ п ƧƻǳǊǎ Ŝƴ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ ǇŀǊ ǎŜƳŀƛƴŜ 

¶ 1 apprenti en CAP Cuisine, métiers de la table Ł Ǌŀƛǎƻƴ ŘΩм ǎŜƳŀƛƴŜ Ł 

ƭΩŞŎƻƭŜ Ŝǘ ŘΩм ǎŜƳŀƛƴŜ Ŝƴ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ 

¶  29 stagiaires accueilli·es de la 4ème au Bac+3 ou en formation 

professionnelle pour un volume annuel de 152 semaines : 

o 4 élèves de 4ème de la section SEGPA du collège Germaine 

Tillion ǇƻǳǊ ƭŜ ǎǘŀƎŜ ŘΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ Ŝƴ ƳƛƭƛŜǳ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ ŘΩм 

semaine 

https://www.paris.fr/pages/a-l-agence-parisienne-du-travail-d-interet-general-une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxieme-chance-26823
https://www.paris.fr/pages/a-l-agence-parisienne-du-travail-d-interet-general-une-peine-intelligente-qui-offre-une-deuxieme-chance-26823
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o 6 élèves de 4ème de la section SEGPA du collège Germaine 

Tillion ǇƻǳǊ ƭŜ ǎǘŀƎŜ ŘΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ Ŝƴ ƳƛƭƛŜǳ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ de 2 

semaines 

o 1 élève de 3ème de la section SEGPA du collège Germaine 

Tillion ǇƻǳǊ ƭŜ ǎǘŀƎŜ ŘΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ Ŝƴ ƳƛƭƛŜǳ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ de 2 

semaines 

o 2 élèves de 3ème de collège pour leur stage de découverte de 

ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ ŘΩм ǎŜƳŀƛƴŜ όŎƻƭƭŝƎŜ WǳƭŜǎ ±ŜǊƴŜΣ мнème arr. et collège 

Georges Brassens, 19ème arr.) 

o  10 étudiant·es en 1ère année de BTS Diététique pour des stages de 

2 à 3 semaines 

o 2 étudiantes en 3ème année de BUT Génie biologique parcours 

nutrition  pour un stage de 4 semaines 

o  1 étudiant en 1ère année de BTS Services et prestations des services 

Sanitaire et Social pour 6 semaines 

o  1 étudiante en 2ème année de BTS Services et prestations des 

services Sanitaire et Social pour 7 semaines 

o 1 étudiant en 2ème année de BUT Gestion et administration des 

Entreprises pour 8 semaines 

o  1 stagiaire de la formation professionnelle pour la préparation au 

ǘƛǘǊŜ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ ŘΩ!ƎŜƴǘ ŘŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴ pour une durée de 3 

semaines. 
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ü La Commission de financement des projets éducatifs 

Créée en 2018 sur la volonté du Comité de gestion de la Caisse des écoles, elle a 

pour mission de fixer les modalités de la procédure de candidature des projets 

Ŝǘ ŘŜǎ ŎǊƛǘŝǊŜǎ ŘΩŀǘǘǊƛōǳǘƛƻƴΣ ŘΩŜȄŀƳƛƴŜǊ Ŝǘ ŘΩŞƳŜǘǘǊŜ ǳƴ ŀǾƛǎ ǎǳǊ ƭŜǎ ŘŜƳŀƴŘŜǎ 

de financement des projets élaborés par les membres de la communauté 

éducative des établissements publics du premier degré et second degré de 

ƭΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘ όŞŎƻƭŜǎ ƳŀǘŜǊƴŜƭƭŜǎΣ ŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ Ŝǘ ŎƻƭƭŝƎŜǎύΦ 

La Commission se réunit trois fois par an, en novembre, mars et juin. Le budget 

alloué par année civile est de 20 ллл ϵΦ 5ŜǇǳƛǎ ƴƻǾŜƳōǊŜ нлмуΣ 120 projets ont 

été subventionnés : 42 en maternelles, 46 en élémentaires, 5 pour des groupes 

scolaires et école polyvalente et 27 en collèges. 

Projets financés en 2024/2025 :  

Niveau Ecole Projet 
Nombre 
d'élèves 

Subvention 
CDE  

Date de la 
commission 

Collège COURTELINE Voyage scolaire Υ ±ƻƭŎŀƴǎ ŘΩ!ǳǾŜǊƎƴŜ 30 тнл ϵ 10/12/2024 

Collège GERMAINE TILLION 
Voyage scolaire : Préhistoire et sports en 
pleine nature 

56 1 улл ϵ 10/12/2024 

Collège GUY FLAVIEN Voyage scolaire : Londres 53 1 нул ϵ 10/12/2024 

Collège JULES VERNE Voyage scolaire : Bilbao 48 1 мсл ϵ 10/12/2024 

Maternelle 5Ω!w¢!Db!b 
La vie végétale en petite et moyenne 
section 

102 олл ϵ 17/03/2025 

Maternelle ELISA LEMONNIER Regarde ! Je danse 48 плл ϵ 17/03/2025 

Maternelle POMMARD Les sciences dans tous ses états 113 2 рлл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire LEONIE WANNER Projet mémoriel 43 1 ллл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire 51 CHARENTON 
/ƘǆǳǊ ŘΩŜƴŦŀƴǘǎ ζ La maison du vieux 
Léon » 

93 рлл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire 56 B PICPUS La cour en toute entente 240 прл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire 57 B REUILLY 
Transmettre un savoir qui perdurera lors 
du passage au collège 

39 офл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire 
CHARLES 
BAUDELAIRE 

Lire et faire lire : thèmes les cabanes 45 ррл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire DIDEROT 
! ƭŀ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘŜ ƭΩ!ƭƭŜƳŀƎƴŜΣ ǎŞƧƻǳǊ Ł 
Trèves 

45 1 рлл ϵ 17/03/2025 

Elémentaire POMMARD 
Découverte du parc du château de 
Fontainebleau en coopération du CP au 
CM2 

187 урл ϵ 17/03/2025 

Maternelle BERCY 
Visite du parc forestier et animalier de 
Rambouillet 

84 улл ϵ 11/06/2025 

Maternelle 56 PICPUS A la découverte des animaux de la ferme 47 олл ϵ 11/06/2025 

Elémentaire 57 B REUILLY 
aƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŘΩǳƴ ōŀƴŎ ŘŜ ƭΩŀƳƛǘƛŞ ŘŞŎƻǊŞ 
Ŝǘ ŘΩǳƴŜ ŦǊŜǎǉǳŜ ŘŜ ƭΩŀƳƛǘƛŞ 

191 онр ϵ 11/06/2025 
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La Restauration 
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9. Les menus  

Les menus sont disponibles sur https://cdeparis12.fr/menus/ avec affichage des 

allergènes présents pour chaque recette. 

 

ü Commissions des menus des Chef·fes et Second·es 

Elles se tiennent six fois par an. Elles permettent de valider les menus proposés 

par la diététicienne-nutritionniste pour la période suivante, ŘΩŞŎƘŀƴƎŜǊ sur 

différentes recettesΣ ŘΩŜƴ ǇǊƻǇƻǎŜǊ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎΣ ŘŜ ǇǊŞǎŜƴǘŜǊ ŘŜ ƴƻǳǾŜŀǳȄ 

ǇǊƻŘǳƛǘǎ Ŝǘ ŘŜ ŦŀƛǊŜ ǳƴ Ǉƻƛƴǘ ǎǳǊ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ǘǊŀǾŀƛƭΦ  

ü Les menus végétariens 

Depuis 2016, la Caisse des écoles propose un menu végétarien par semaine. 

[ΩƻōƧŜŎǘƛŦ a été ŘΩŀǳƎƳŜƴǘŜǊ progressivement cette offre à deux repas 

hebdomadaires en 2021-2022. 

- Priorité est donnée à la fabrication de plats « faits maison », en misant sur la 

variété des protéines végétales.  

- Recherche de recettes qui soient adaptées à la production de 8 800 repas 

(faisabilité technique et opérationnelle), au goût des convives et qui donnent 

ǎŀǘƛǎŦŀŎǘƛƻƴΦ 9ƴŦƛƴ ŜƭƭŜǎ ŘƻƛǾŜƴǘ şǘǊŜ ǎǳŦŦƛǎŀƳƳŜƴǘ ǾŀǊƛŞŜǎ ŀŦƛƴ ŘΩŞǾƛǘŜǊ ǳƴŜ 

ǘǊƻǇ ƎǊŀƴŘŜ ǊŜŘƻƴŘŀƴŎŜ ŘΩŀǇǇŀǊƛǘƛƻƴ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƳŜƴǳǎΦ 

https://cdeparis12.fr/menus/
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Certaines productions faites maison ne sont techniquement pas réalisables pour 

un effectif « complet » (omelette, quiche, lasagnes et pizza notamment) et nous 

ŀǾƻƴǎ Ł ŎǆǳǊ ŘŜ ƭƛƳƛǘŜǊ ŀǳ ǎǘǊƛŎǘ ƳƛƴƛƳǳƳ ƭŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŞǎ ƛǎǎǳǎ 

ŘŜ ƭΩŀƎǊƻ-industrie. 

Nos familles de recettes végétariennes se répartissent en 5 catégories : 

¶ Recettes à base de légumineuses associées à des céréales 

¶ wŜŎŜǘǘŜǎ Ł ōŀǎŜ ŘΩƻǾƻǇǊƻŘǳƛǘǎ 

¶ Recettes de type pizza 

¶ Recettes de gratins de légumes = légumes associés à des féculents + 

produit laitier 

¶ [Ŝǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ǘǊŀƴǎŦƻǊƳŞǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŀƎǊƻŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ 

/ƻƴŦƻǊƳŞƳŜƴǘ ŀǳȄ ǊŜŎƻƳƳŀƴŘŀǘƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩAgence nationale de sécurité 

ǎŀƴƛǘŀƛǊŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴΣ ŘŜ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ Řǳ ǘǊŀǾŀƛƭ όANSES) en date du 

24/03/2025, les plats à base de soja ne sont plus servis. 

https://anses.fr/fr/content/eviter-les-isoflavones-dans-les-menus-des-

restaurations-collectives  

 Afin de poursuivre le développement de nouvelles recettes et de nouveaux 

modes de préparation, des actions de formation sont régulièrement proposées 

aux agents de production, chef·fes et second·es de la Caisse des écoles. 

« [ΩŀƳŞƭƛƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ŎǳƛǎƛƴŜ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴƴŜΣ ƭŀ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ 

ǊŜŎŜǘǘŜǎ Ŝǘ ǎǳǊǘƻǳǘ ƭΩƛƳǇŀŎǘ ǇƻǎƛǘƛŦ ǎǳǊ ƭŀ ǇƭŀƴŝǘŜ όΧύΦ bƻǘǊŜ ǊƾƭŜ Ŝǎǘ ŘŜ ŦŀƛǊŜ ŀƛƳŜǊ ŀǳȄ ŜƴŦŀƴǘǎ 

ƭŜǎ Ǉƭŀǘǎ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴǎΣ όΧύ ƛƭǎ ǎƻƴǘ ƭŜǎ ŀŘǳƭǘŜǎ ŘŜ ŘŜƳŀƛƴΦ aŜǊŎƛ ŘŜ ƳΩŀǾƻƛǊ ƛƴǎŎǊƛǘŜ Ł ŎŜǘǘŜ 

formation. » όtŀǊƻƭŜǎ ŘΩǳƴŜ ǎŜŎƻƴŘŜ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜ Ł ƭΩƛǎǎǳŜ ŘΩǳƴŜ ŘŜǎ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴǎύ 

 

https://anses.fr/fr/content/eviter-les-isoflavones-dans-les-menus-des-restaurations-collectives
https://anses.fr/fr/content/eviter-les-isoflavones-dans-les-menus-des-restaurations-collectives
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Une version à destination des familles a été éditée par la Ville de Paris et est 

téléchargeable sur le site de la Caisse des écoles dans la page « Menus » 

 

ü La consommation de viande ou de poisson et les plats composés à base 

de viande ou de poisson 

La note en date de janvier 2018 relative à la consommation de viande a été 

étendue au poisson lors du Comité de gestion de juin 2022. 
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ü [ΩŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴƴŜ ǉǳƻǘƛŘƛŜƴƴŜ 

Engagée de longue date pour une alimentation scolaire de qualité et 

ǊŜǎǇŜŎǘǳŜǳǎŜ ŘŜ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ǇƻǳǊǎǳƛǘ ƭŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ 

ǆǳǾǊŜ Řǳ tƭŀƴ !ƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ 5ǳǊŀōƭŜ нлнн-2027 de la Ville de Paris. Dans ce 

cadre, une alternative végétarienne quotidienne est progressivement mise en 

place depuis mai 2025. 

[ΩŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴƴŜ Ŝǎǘ ǇǊƻǇƻǎŞŜ ǳƴƛǉǳŜƳŜƴǘ ƭŜǎ ƧƻǳǊǎ ƻǴ ƭŜ Ǉƭŀǘ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ 

à base de viande ou de poisson est inscrit au menu. 

Dans les écoles élémentaires et les collèges, ƭΩƻǊŘǊŜ Řǳ ǇŀǎǎŀƎŜ ŀǳ ǎŜƭŦ Şǘŀƴǘ 

libre, le choix dépendra des disponibilités au moment du service. Les équipes 

ǾŜƛƭƭŜǊƻƴǘ Ł ŀƧǳǎǘŜǊ ƭŜǎ ǉǳŀƴǘƛǘŞǎΣ ōƛŜƴ ǉǳŜ ƭŜ ŎƘƻƛȄ ƴŜ ǇǳƛǎǎŜ şǘǊŜ ƎŀǊŀƴǘƛ ƧǳǎǉǳΩŁ 

la fin. En maternelle, où les repas sont servis à table, les deux plats seront 

proposés simultanément aux enfants. 

/ŜǘǘŜ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛǾŜ Ŝǎǘ ǇǊŞŎŞŘŞŜ ŘΩǳƴ ǘǊŀǾŀƛƭ ǇǊŞǇŀǊŀǘƻƛǊŜ ŀǳǇǊŝǎ 

ŘŜǎ ŞǉǳƛǇŜǎ ŘŜ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ /!{t9 Ŝǘ ŘΩǳƴ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ ŘŜǎ 

enfants lors de sa mise en place sur chaque établissement. 

! ƭΩƛǎǎǳŜ ŘŜ ŎŜ ŘŞǇƭƻƛŜƳŜƴǘΣ Řŀƴǎ ƭŜ ŎƻǳǊŀƴǘ ŘŜ ƭΩŀƴƴŞŜ нлнсΣ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ 

écoles devrait atteindre 60 % de repas végétariens conformément aux 

engagements pris par la Ville de Paris dans son Plan Climat Air Energie 2024-

2030. 

ü Le programme « Diversification des sources de protéines » 

Initié par le Service de la Restauration Scolaire de la DASCO, ce programme est 

destiné aux personnels des CASPE (animateurs·rices, REV, ASEM) et des Caisses 

des écoles (agent·es de restauration) Ŝǘ ǎΩƛƴǎŎǊƛǘ dans le cadre ŘŜ ƭΩŀŎǘƛƻƴ мт Řǳ 

Projet Educatif De Territoire (« ŞŘǳǉǳŜǊ Ł ƭŀ ǎŀƴǘŞ ǇŀǊ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ǾƛǎŜǊ ǳƴŜ 

alimentation encore plus durable ») et des défis 3 et 9 du Plan Alimentation 
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Durable de la Ville de Paris (« une restauration collective flexitarienne », « des 

équipes formées et impliquées », « former et accompagner tous·tes les acteurs 

et actrices de la restauration collective parisienne »). 

En 2024-2025, les personnels concernés des écoles Charles Baudelaire, 

Marsoulan et Michel Bizot ont participé aux trois modules du programme. 

Module 1 Υ {ŜƴǎƛōƛƭƛǎŜǊ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŀǳ ǎǳƧŜǘ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ ζ La 

CǊŜǎǉǳŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ». Atelier donnant une vision globale des liens entre 

ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŀ ǎŀƴǘŞ ƘǳƳŀƛƴŜ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘŀƭŜΦ 

Module 2 Υ [Ŝǎ ŘŞŦƛǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ Ŝƴ ǊŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴ ǎŎƻƭŀƛǊŜΦ aƻŘǳƭŜ 

interactif pour faire le lien entre le cadre et le quotidien professionnel des 

agent·es. 

Module 3 : Le rôle clé des repas végétariens et en particulier des légumes secs 

Řŀƴǎ ƭŜǎ ǊŜǇŀǎ ǎŎƻƭŀƛǊŜǎΦ Lƴƛǘƛŀǘƛƻƴ Ł ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩƻǳǘƛƭǎ ŘΩŞŘǳŎŀǘƛƻƴ Ł 

ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ƭŜ ǘŜǊǊŀƛƴΦ 

ü Les menus à destination des collégien·nes 

A partir de la mi-novembre 2021, la Caisse des écoles a mis en place pour les 

rationnaires collégien·nes un choix dirigé pour chacune des composantes 

périphériques des menus. 

[ΩƻōƧŜŎǘƛŦ Ŝǎǘ ŘŜ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜ ŀǳȄ ŎƻƭƭŞƎƛŜƴ·neǎ ŘŜ ŘƛǎǇƻǎŜǊ ŎƘŀǉǳŜ ƧƻǳǊ ŘΩǳƴ ŎƘƻƛȄ 

ŘƛǊƛƎŞΣ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ŘŜ ƎŀǊŀƴǘƛǊ ƭΩŞǉǳƛƭƛōǊŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ŘŜ н ŜƴǘǊŞŜǎΣ н ǇǊƻŘǳƛǘǎ 

laitiers et 2 desserts lorsque ces composantes sont proposées au menu. Il est 

également mis quotidiennement à disposition des fruits à la demande. 

Ce choix multiple est proposé à qualité constante avec maintien de la part 

ŘΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜΦ 
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Evolution des comportements et des pratiques pour la lutte contre le 

gaspillage alimentaire au Collège Paul Verlaine site Bercy : 

{ǳƛǘŜ Ł ƭΩŀǘŜƭƛŜǊ ǇǊƻǇƻǎŞ ŀǳȄ ŞŎƻ-délégué·es et la semaine de pesées de juin 

нлнмΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩŁ ƭŀ ŎƻƳōƛƴŀƛǎƻƴ ŘŜ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŀŎǘƛƻƴǎ : sensibilisation des 

convives au gaspillage alimentaire, adaptation des menus à destination des 

collégien·nes, autonomie dans le service des composantes périphériques 

όŜƴǘǊŞŜǎΣ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƭŀƛǘƛŜǊǎΣ ŘŜǎǎŜǊǘǎύ ŀǾŜŎ ǇǊƛƴŎƛǇŜ ŘŜ ǎŀƭŀŘΩōŀǊΣ ǎŜƳŀƛƴŜ ŘŜ 

pesées intermédiaires au mois de novembre 2021 dans le cadre de la Semaine 

Européenne de la Réduction des Déchets (SERD), renfort de la communication 

entre le personnel de la Caisse des écoles et les jeunes, nous avons effectué une 

ǎŜƳŀƛƴŜ ŘŜ ǇŜǎŞŜǎ Ł ǳƴ ŀƴ ŘΩƛƴǘŜǊǾŀƭƭŜ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ǇǊƻǇƻǎƛǘƛƻƴ ŘŜ ƳŜƴǳǎ 

quasiment identique. 
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ü LΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ ŘŜǎ menus à destination des élèves en élémentaire 

Entre mars 2024 et mars 2025, la Caisse des écoles a mis en place 

progressivement du multi choix sur les composantes périphériques (entrées, 

produits laitiers, desserts) dans les restaurants élémentaires. Cette diversité 

ǇŜǊƳŜǘ Ł ƭΩŜƴŦŀƴǘ ŘŜ ŎƻƳǇƻǎŜǊ ǎƻƴ ƳŜƴǳ Ł ǎŀ ŎƻƴǾŜƴŀƴŎŜ ǘƻǳǘ Ŝƴ ǊŜǎǇŜŎǘŀƴǘ 

ƭΩŞǉǳƛƭƛōǊŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Řǳ ǊŜǇŀǎ. 

 

tƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴǘǊŞŜǎΣ ƭŜ ŎƘƻƛȄ Ŝǎǘ ƭŀƛǎǎŞ Ł ƭΩŜƴŦŀƴǘ 

ŘŜ ǇǊŜƴŘǊŜ ƭΩǳƴŜΣ ƭΩŀǳǘǊŜ ƻǳ ŘŜǎ ŘŜǳȄ Řŀƴǎ ƭŀ 

quantité souhaitée du moment que cela est 

consommé. 

 

 

tƻǳǊ ƭŜ ŦǊƻƳŀƎŜ Ł ƭŀ ŎƻǳǇŜΣ ƭΩŜƴŦŀƴǘ Ł 

le choix entre une portion classique de 

ƭΩǳƴ ƻǳ ŘŜ ƭΩŀǳǘǊŜ ƻǳ ŘŜ se servir dans 

le bac de demi portions si elle ou il 

souhaite goûter ou prendre des deux. 
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¦ƴ ƳŜƴǳ ŘΩŀŦŦƛŎƘŀƎŜ ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜ Ŝǎǘ ŎƻƴǎǳƭǘŀōƭŜ Ŝǘ ǘŞƭŞŎƘŀǊƎŜŀōƭŜ ǎǳǊ ƭŜ ǎƛǘŜ ŘŜ 

la Caisse des écoles https://cdeparis12.fr/menus/  

 

  

https://cdeparis12.fr/menus/
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ü Les pique-niques 

Plus de 10 000 pique-niques sont produits chaque année durant les petites et les 

grandes vacances et exceptionnellement sur le temps scolaire. Des repas 

élaborés dans une cuisine dédiée le matin même de leur consommation. 

Confection avec de la baguette bio pour les enfants des centres de loisirs 

élémentaires et les adultes et du pain de mie bio pour les enfants de 

maternelles. Ces pique-niques sont livrés sur sites dès 8h30 dans des sacs à dos 

isothermes avec plaques eutectiques. Dans une démarche de sortie du plastique 

Ŝǘ ŘŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘǳǊŀōƭŜΣ ŀǊǊşǘ ŘŜ ƭŀ ŦƻǳǊƴƛǘǳǊŜ ŘŜ ōƻǳǘŜƛƭƭŜ ŘΩŜŀǳ 

individuelle, des chips, des emballages en film alimentaire au profit du papier, 

proposition de deux pique-niques végétariens hebdomadaire, augmentation de 

ƭŀ ǇŀǊǘ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜΦ WǳǎǉǳΩŁ 400 pique-niques 

ŎƻƴŦŜŎǘƛƻƴƴŞǎ ǇŀǊ ƧƻǳǊ ǇŜƴŘŀƴǘ ƭΩŞǘŞΦ 
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ü Les menus à thème 

Exemples de thématiques abordées Υ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘŜǎ ǎŀǾŜǳǊǎ ŘΩŀƛƭƭŜǳǊǎΣ 

développement durable avec des semaines de menus 100% labellisés et zéro 

emballage, la Semaine Européenne de la Réduction des Déchets (SERD), le 

concours du menu de Noël, le Festival du Mieux Manger, la Journée Nationale 

de lutte contre le gaspillage alimentaire, journée internationale des 

légumineuses, menu élaboré par une classeΧ 
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ü Le concours du menu de Noël 

[ŀƴŎŞ Ł ƭŀ ǊŜƴǘǊŞŜ нлнл ǇƻǳǊ ƭŀ ǇǊŜƳƛŝǊŜ ŀƴƴŞŜΣ ƭŜ ŎƻƴŎƻǳǊǎ ǇƻǳǊ ƭΩŞƭŀōƻǊŀǘƛƻƴ 

du menu de Noël remporte un franc succès auprès des classes et des groupes du 

périscolaire, de la petite section au CM2. Le menu des lauréats est servi à 

ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ ŘŜ ƭΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘ le dernier jeudi avant les vacances 

scolaires de Noël. 
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ü [ΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ ŘŜǎ ƎƻǶǘŜǊǎ 

Sont concernés les goûters récréatifs destinés aux élèves des écoles maternelles 

ǊŜǎǘŀƴǘ Řŀƴǎ ƭΩŜƴŎŜƛƴǘŜ ŘŜ ƭŜǳǊ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ ŀǇǊŝǎ мсƘол ƭŜǎ ƭǳƴŘƛΣ ƳŀǊŘƛΣ ƧŜǳŘƛΣ 

vendredi ; les goûters des enfants de cinq écoles élémentaires (cf item suivant) 

ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ƎƻǶǘŜǊǎ ŘŜǎ ŎŜƴǘǊŜǎ ŘŜ ƭƻƛǎƛǊǎ Řǳ ƳŜǊŎǊŜŘƛΣ ŘŜǎ ǇŜǘƛǘŜǎ 

et grandes vacances. 

! ǇŀǊǘƛǊ ŘŜ ƭΩŞté 2023, en concertation avec la Circonscription des Affaires 

Scolaires et de la Petite Enfance des 11e et 12e arrondissement (CASPE 11/12) : 

les goûters des centres de loisirs passent de la portion individuelle à du 

multiportions afin de limiter les emballages et monter en qualité.  

Exemple : les goûters récréatifs du mois de mars 2025 

 

Depuis septembre 2023 : tous les fruits proposés lors du goûter sont issus de 

ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜΦ 

Depuis novembre 2023, mise en place ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳƛǘ ƭŀƛǘƛŜǊ ŀǳǘǊŜ ǉǳŜ la boisson : 

yaourt ou fromage blanc nature, fromage pour les goûters récréatifs. 
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[Ŝ ƎƻǶǘŜǊ ŎƻǊǊŜǎǇƻƴŘ Ł мл҈ ŘŜ ƭΩŀǇǇƻǊǘ ƴǳǘǊƛǘƛƻƴƴŜƭ ƧƻǳǊƴŀƭƛŜǊΦ  

Grammages recommandés par le GEMRCN (petit déjeuner, goûter, collation) 

 

ü Expérimentation des goûters en élémentaire 

Expérimentation mise en place depuis novembre 2019 sur 5 écoles (4 CAPPE : 

Léonie Wanner, Robert-Jean Longuet, Brèche-aux-Loups et Bercy + Wattignies). 

Une moyenne de 1 800 goûters par semaine soit plus de 60 000 goûters sur 

ƭΩŀƴƴŞŜΦ 
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Cette pratique fut instaurée pour donner suite à la décision du Conseil de Paris 

Ŝƴ ƧǳƛƭƭŜǘ нлмф ŘΩŜȄŀƳƛƴŜǊ ƭŜǎ ŜƴƧŜǳȄΣ ƻōƧŜŎǘƛŦǎΣ Ŝǘ ƳƻŘŀƭƛǘŞǎ ŘŜ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ 

de la distribution de goûters dans les écoles élémentaires, en vue ŘΩǳƴŜ 

extension sur tout Paris à la rentrée de septembre 2020. 

9ƴ Ƴŀƛ нлнмΣ ƭŀ ±ƛƭƭŜ ŀƴƴƻƴŎŜ ǉǳΩǳƴ ŀǊōƛǘǊŀƎŜ ŀ ŞǘŞ ǊŜƴŘǳΣ Ŏƻƴǎƛǎǘŀƴǘ Ł ǊŜǇƻǊǘŜǊ 

« sine die » la mise en place de ces goûters et leurs financements, en raison des 

très fortes contraintes budgétaires liées aux conséquences de la crise sanitaire. 

Cette prestation, considérée par la Ville de Paris comme une activité « hors du 

périmètre de la restauration scolaire ηΣ ƴΩŜǎǘ pas étendue aux autres 

ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ ŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ŘŜ ƭΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘΦ 
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ü La communication 

Les menus sont disponibles : sur le site internet de la Caisse des écoles 

https://cdeparis12.fr/menus/ ŀǾŜŎ ŀŦŦƛŎƘŀƎŜ ŘŜǎ ŀƭƭŜǊƎŝƴŜǎΣ Ł ƭΩŜƴǘǊŞŜ ŘŜ 

ŎƘŀǉǳŜ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘ ǎŎƻƭŀƛǊŜ Ŝǘ Řŀƴǎ ŎƘŀǉǳŜ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘ ǎŎƻƭŀƛǊŜ ŀǾŜŎ ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ 

des viandes et volailles ; sur les réseaux sociaux 

https://www.instagram.com/lacaissedesecolesdu12e/ et 

https://www.facebook.com/people/La-Caisse-des-%C3%A9coles-du-

12e/61555112567593/  

   

 

 

 

En cas de changement de menu, un affichage spécifique est à disposition des 

w9±Σ ŘŜǎ ŀƴƛƳŀǘŜǳǊϊǊƛŎŜǎ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎ Ł ƭΩŜƴǘǊŞŜ Řǳ ǊŞŦŜŎǘƻƛǊŜΦ 

 

https://cdeparis12.fr/menus/
https://www.instagram.com/lacaissedesecolesdu12e/
https://www.facebook.com/people/La-Caisse-des-%C3%A9coles-du-12e/61555112567593/
https://www.facebook.com/people/La-Caisse-des-%C3%A9coles-du-12e/61555112567593/
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ü Les denrées 100% ƛǎǎǳŜǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜ 

A ce jour, la Caisse des écoles propose déjà en 100% BIO pour le déjeuner : 

- les ǆǳŦǎ 

- le fromage blanc 

- les petits suisses : nature et aux fruits 

- les yaourts : nature, aromatisés et aux fruits 

- les crèmes dessert de différentes saveurs 

- le brie, le camembert, ƭΩemmental, le gouda, le chèvre, le coulommiers, le 

savaron, le saint paulin, le terra nostra 

- la vache qui rit  

- les compotes sans sucres ajoutés 

- les riz, blé, boulgour, semoule, pâtes, légumineuses 

- les légumes frais et surgelés 

- les fruits frais 

- la baguette et le pain de campagne 

- le miel 

- ƭŜ ōǆǳŦΣ ƭŜ ǾŜŀǳ 

{Ŝƭƻƴ ƭΩŞǘǳŘŜ ŘŜ ƭΩITAB : « Résumé-Quantification des externalités de 

ƭΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ .ƛƻƭƻƎƛǉǳŜ : la santé » - Vidal R., Cisowski F., Gentil-Sergent C., 

Sautereau N. (2024) 

Les aliments végétaux biologiques (légumes, légumineuses et fruits) présentent 

une teneur en vitamines et minéraux (fer, magnésium, phosphore et zinc) 

supérieure de 5,7% à celle de leurs équivalents cultivés de manière 

ŎƻƴǾŜƴǘƛƻƴƴŜƭƭŜΣ ŀƛƴǎƛ ǉǳΩǳƴŜ ǘŜƴŜǳǊ Ǉƭǳǎ ŞƭŜǾŞŜ Ŝƴ ŀŎƛŘŜǎ ǇƘŞƴƻƭƛǉǳŜǎ Ŝǘ Ŝƴ 

composés phénoliques totaux.  Les aliments végétaux biologiques contiennent 

ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ŘŀǾŀƴǘŀƎŜ ŘΩŀƴǘƛƻȄȅŘŀƴǘǎ ς entre + 19 et + 86% - (Baranski et al., 

2014). 

[Ŝǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŀƴƛƳŀǳȄ όΧύ ƳƻƴǘǊŜƴǘ ǳƴŜ ǾŀƭŜǳǊ ƴǳǘǊƛǘƛƻƴƴŜƭƭŜ ǎǳǇŞǊƛŜǳǊŜ ŘŜǎ ƭŀƛǘǎ 

et des viandes bio (Prache et al., 2020) 
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10.   Le marché alimentaire 

Le marché alimentaire de la Caisse des écoles a été renouvelé en mars et juin 

2023.  

Par principe (cf. article L2113-10 du code de la commande publique), un marché 

public doit être alloti afin de susciter la plus large concurrence entre les 

ŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊǎ Ŝǘ ƭŜǳǊ ǇŜǊƳŜǘǘǊŜΣ ǉǳŜƭƭŜ ǉǳŜ ǎƻƛǘ ƭŜǳǊ ǘŀƛƭƭŜΣ ŘΩŀŎŎŞŘŜǊ Ł ƭŀ 

ŎƻƳƳŀƴŘŜ ǇǳōƭƛǉǳŜΦ [ΩŀƭƭƻǘƛǎǎŜƳŜƴǘ Ŝǎǘ ŘƻƴŎ ƻōƭƛƎŀǘƻƛǊŜΦ 

[ŀ ŘŞǇŜƴǎŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǎǘ ŘŜ ƭΩƻǊŘǊŜ ŘŜ о,4 Ƴƛƭƭƛƻƴǎ ŘΩŜǳǊƻǎ ǇŀǊ ŀƴΦ 

Basé sur 9 lots, ce marché tient compte des objectifs de la Caisse des écoles et 

de la Municipalité dans leur ŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ŝƴ ŦŀǾŜǳǊ ŘΩǳƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜΦ 

/ǊƛǘŝǊŜǎ ŘΩŀǘǘǊƛōǳǘƛƻƴ ŘŜǎ ƳŀǊŎƘŞǎ : 

- qualité des produits 

- mesures prises en faveur du développement durable et performances en 

matière de développement des approvisionnements directs de produits 

ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ 

- prix 

- logistique et service 

- ƳŜǎǳǊŜǎ ǇǊƛǎŜǎ Ŝƴ ŦŀǾŜǳǊ ŘŜ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƛƴǎŜǊǘƛƻƴ 

professionnelle du public en difficulté. 

LABELS FRANCE 
AGRIMER 

Dispositif Lait et 
Fruits à l'école : 

- Agriculture 
Biologique 

- Label Rouge 
- AOP / AOC / IGP 

LABELS EGALIM 
- Agriculture Biologique 

- Label Rouge 
- MSC 

- Pêche Durable 
- AOC / AOP / IGP / STG 

- HVE 
- "produit de ou à la 

ferme" 
- Commerce équitable 

- Région 
ultrapériphérique 

LABELS PLAN 
ALIMENTATION 

DURABLE (P.A.D.) 
2022-2027 de la 

Ville de Paris 
 

- Agriculture 
Biologique 

- Label Rouge 
- MSC 

- Pêche Durable 
- Commerce 
équitable 

OBJECTIFS PLAN ALIMENTATION DURABLE 
DE LA VILLE DE PARIS 2022-2027 

- 100% durable dont 75% BIO 
- 50% local (rayon 250 km) 

- 100% bananes filières équitables 
- 100% chocolat filières équitables 
- 2 repas VG par semaine (=40%) 

- alternative végétarienne quotidienne 
- млл҈ ǆǳŦǎ .Lh ŘŜ ǇƻǳƭŜǎ ŞƭŜǾŞŜǎ Ŝƴ ǇƭŜƛƴ ŀƛǊ 
- 100% de viande BIO ou labellisées (+ bien-être 

animal) 
- 100% de poisson issu de pêches ou piscicultures 

responsables 
- 100% de produits laitiers BIO ou labellisés (+ bien-

être animal) 
- Réduction du gaspillage alimentaire de 50% 

- 100% déchets alimentaires valorisés localement 
- 0% huile de palme 

- 0% OGM 
- 0% nitrite de sodium 
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11.   [ŀ ǇŀǊǘ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ 

La part dΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ Ŝǘ ƛǎǎǳŜ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜ Řŀƴǎ ƭŜǎ 

menus est en progression constante depuis 2014. 

[Ŝ ōǆǳŦΣ le veau, ƭŜ ǇƻǊŎ Ŝǘ ƭŀ ǾƻƭŀƛƭƭŜ ǎƻƴǘ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ CǊŀƴŎŜΣ ƭŜ Ǉƻƛǎǎƻƴ sous label 

MSCΣ ƭŜǎ ǆǳŦǎ .ƛƻΦ [Ŝǎ ƭŞƎǳƳŜǎ ŦǊŀƛǎ et Bio uniquement de saison. La baguette 

et le pain de campagne servis au déjeuner sont également Bio confectionnés tôt 

ƭŜ Ƴŀǘƛƴ Řŀƴǎ ǳƴ ŦƻǳǊƴƛƭ ǎƛǘǳŞ Ł .ƻōƛƎƴȅ ŘΩƻǴ ǇǊƻǾƛŜƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ƭŜǎ ǾƛŜƴƴƻƛǎŜǎ 

natures ou aux pépites de chocolat et les baguettes aux céréales proposées pour 

les goûters. 

ü En volume 

Recherches constantes de nouveaux produits et/ou fournisseurs afin de tendre 

ǾŜǊǎ ƭŜ млл҈ ŘǳǊŀōƭŜ ŘΩƛŎƛ нлнтΦ 

En 2024Σ ƭŀ ǇŀǊǘ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƳŜƴǳǎ ǎΩŞƭŝǾŜ Ł 89,6% dont 

81,4 ҈ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜΦ 
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ü En valeur 

[ΩŀǊǘƛŎƭŜ нп ŘŜ ƭŀ ƭƻƛ 9ƎŀƭƛƳ ƛƴŘƛǉǳŜ ǉǳŜ ƭŀ ǊŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾŜ doit proposer 

au moins 50% de produits de qualité et durables au 1er janvier 2022, dont au 

Ƴƻƛƴǎ нл҈ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜǎ Ŝƴ ǾŀƭŜǳǊ ŘΩŀŎƘŀǘǎ Ŝƴ ŜǳǊƻǎ ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘǎ 

alimentaire. 

En 2024, la Caisse des écoles est à 80 % de produits de qualité et durables dont 

56 % de produits biologiques. 
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ü Les résultats des indicateurs du Plan Alimentation Durable 
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ü 9Ƴƛǎǎƛƻƴǎ ŘŜ DŀȊ Ł 9ŦŦŜǘ ŘŜ {ŜǊǊŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ 

Un des objectifs du Plan Climat 2024-2030 adopté en novembre 2024 par le 

Conseil de Paris est de faire de Paris une ville exemplaire en termes de 

consommation alimentaire responsable par la réduction de 40% des émissions 

de Gaz à effet de serre (GES) ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴΦ 

En 2023-нлнпΣ ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ŀ Ǉǳ ōŞƴŞŦƛŎƛŜǊ ŘŜ ƭΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ ŘŜ 

« Climat Cantines » développé par « .ƛƻ /ƻƴǎƻƳΩ!ŎǘŜǳǊǎ » et « Eco2Inititative ». 

/ŜǘǘŜ ŘŞƳŀǊŎƘŜ ǾƛǎŜ Ł ǊŞŘǳƛǊŜ ƭΩƛƳǇŀŎǘ ŎŀǊōƻƴŜ ŘŜǎ ƳŜƴǳǎ ǘƻǳǘ Ŝƴ ƎŀǊŀƴǘƛǎǎŀƴǘ 

ƭΩŞǉǳƛƭƛōǊŜ ƴǳǘǊƛǘƛƻƴƴŜƭ Ŝǘ ƭŀ ŘǳǊŀōƛƭƛǘŞ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŀŎƘŜǘŞǎΦ [Ωƻǳǘƛƭ ζ Plan de 

menus » mis à disposition par Eco2Initiative ŀ ǇŜǊƳƛǎ ŘΩŞǾŀƭǳŜǊ ƭΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ ŘŜ 

ƭΩƛƳǇŀŎǘ ŘŜǎ ƎŀȊ Ł ŜŦŦŜǘ ŘŜ ǎŜǊǊŜ ŘŜǎ ǊŜǇŀǎ ƳƻƴǘǊŀƴǘ ŀƛƴǎƛ ǳƴŜ ŘƛƳƛƴǳǘƛƻƴ ŘŜ Ǉƭǳǎ 

de 25 % de ceux-ci. 

Cette réduction des émissions de GES est portée majoritairement par la 

« végétalisation » des menus. Cette trajectoire de réduction devrait se 

poursuivre ƎǊŃŎŜ ŀǳ ŘŞǇƭƻƛŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀƭǘŜǊƴŀǘƛǾŜ ǾŞƎŞǘŀǊƛŜƴƴŜ ǉǳƻǘƛŘƛŜƴƴŜ ǎǳǊ 

ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘǎ ǎŎƻƭŀƛǊŜǎ ŎƻǳǇƭŞ ŀǾŜŎ ƭŀ ƭǳǘǘŜ ŎƻƴǘǊŜ ƭŜ ƎŀǎǇƛƭƭŀƎŜ 

alimentaire. 
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[Ŝǎ ŜƴƧŜǳȄ ƭƛŞǎ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ 

 

In Bilan carbone 2022 de la restauration collective Ville de Paris - Rapport d'étude Eco2Initiative  

 

ü France AgriMer 

Le programme « [ŀƛǘ Ŝǘ CǊǳƛǘǎ Ł ƭΩŞŎƻƭŜ η ŘŜ ƭΩ¦ƴƛƻƴ 9ǳǊƻǇŞŜƴƴŜ ŎƻƴǎƛǎǘŜ Ŝƴ 

ƭΩƻŎǘǊƻƛ ŘΩǳƴŜ ŀƛŘŜ ǇƻǳǊ ƭŀ ŘƛǎǘǊƛōǳǘƛƻƴ ŘŜ ŦǊǳƛǘǎ Ŝǘ ƭŞƎǳƳŜǎΣ Ŝǘ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ 

ƭŀƛǘƛŜǊǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ ŀǳȄ ŞƭŝǾŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ 

scolaires pendant la pause méridienne hors vacances scolaires. Le concept de ce 

programme est de favoriser la distribution de produits de qualité. 

https://agriculture.gouv.fr/education-lalimentation-les-outils-educatifs-sur-le-

programme . 

Ce dispositif permet à la Caisse des écoles de servir dans ses menus 100% de 

ŦǊǳƛǘǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜ ǎǳǊ ƭŜ ǘŜƳǇǎ du déjeuner ainsi que des 

ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƭŀƛǘƛŜǊǎ ƭŀōŜƭƭƛǎŞǎ ό!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ .ƛƻƭƻƎƛǉǳŜΣ !ǇǇŜƭƭŀǘƛƻƴ ŘΩhǊƛƎƛƴŜ 

Protégée, Indication Géographique Protégée). 

En 2024Σ ƭŜ Ƴƻƴǘŀƴǘ ŘŜ ƭΩŀƛŘŜ ǾŜǊǎŞ Ł ƭŀ /ŀƛǎǎŜ ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ est de 154 950 ϵΦ 

  

https://agriculture.gouv.fr/education-lalimentation-les-outils-educatifs-sur-le-programme
https://agriculture.gouv.fr/education-lalimentation-les-outils-educatifs-sur-le-programme
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12.  Convives et partenaires 

ü Les ateliers préparés et animés par Delphine Guyon, diététicienne-

nutritionniste, responsable du service nutrition -hygiène 

o Ateliers « Petit-déjeuner équilibré » et « Petit déjeuner citoyen » 

wŞŀƭƛǎŞǎΣ ƧǳǎǉǳΩŜƴ Ƨǳƛƴ нлнпΣ Ł la demande des enseignant·es ou directions 

ŘΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘΦ 9ƴ нлнп-2025, sur invitation de Madame la Maire, Présidente 

de la Caisse des écoles, les ateliers « petit déjeuner équilibré » ont été proposés 

Ł ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ /9м ŘŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ǇǳōƭƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŀǊǊƻƴŘƛǎǎŜƳŜƴǘΣ Ŝƴ ŎƻƘŞǊŜƴŎŜ 

avec les ǇǊƻƎǊŀƳƳŜǎ ŘŜ ƭΩ9ŘǳŎŀǘƛƻƴ ƴŀǘƛƻƴŀƭŜΣ Řǳ tǊƻƧŜǘ 9ŘǳŎŀǘƛŦ ŘŜ ¢ŜǊǊƛǘƻƛǊŜ 

et du Plan Alimentation Durable de la Ville de Paris. 

- Plus de 1 200 élèves de la grande section de maternelle à la 6ème ont 

participé à un des 56 ateliers de la Caisse des écoles.  

- 53 ateliers « petit déjeuner équilibré » et 3 ateliers « petit déjeuner 

citoyen » pour les élèves des 3 classes UPE2A (Unité Pédagogique pour 

Elèves Allophones Arrivants) accompagné·es de leurs parents. 

- 58 classes participantes : 1 Grande Section ; 2 CP ; 32 CE1 ; 16 « double 

niveau » avec CP, CE2 ou CM1 ; 3 UPE2A ; 4 classes de 6ème dans le cadre 

Řǳ /ƻƳƛǘŞ ŘΩ9ŘǳŎŀǘƛƻƴ Ł ƭŀ {ŀƴǘŞΣ ƭŀ /ƛǘƻȅŜƴƴŜǘŞ Ŝǘ ƭΩ9ƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ 

(CESCE) 

Thèmes abordés : ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴΣ ƭΩŞǾŜƛƭ ŀǳ ƎƻǶǘΣ ƭŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘǳǊŀōƭŜΣ ƭŜ 

ǊŜǎǇŜŎǘΣ ƭΩŀǳǘƻƴƻƳƛŜΣ ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘΣ ƭŀ ŎƻƴǾƛǾƛŀƭƛǘŞΣ ƭΩƛƴŎƭǳǎƛƻƴΣ ƭŜ ǾƛǾǊŜ 

ensemble, la lutte contre le gaspillage alimentaire. 
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[ΩŀǘŜƭƛŜǊ ǎŜ ŘŞǊƻǳƭŜ Ŝƴ ŘŜǳȄ ǘŜƳǇǎ. Accueil de la classe dans le réfectoire de 

ƭΩŞŎƻƭŜ ǾŜǊǎ уƘплΦ Une vingtaine de minutes de théorie interactive sur les 

ŦŀƳƛƭƭŜǎ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ǎǳƛǾƛŜ Řǳ ǇŀǊǘŀƎŜ ŘΩǳƴ ǇŜǘƛǘ ŘŞƧŜǳƴŜǊ ǇǊƻǇƻǎŞ ǎƻǳǎ ŦƻǊƳŜ ŘŜ 

buffet avec des denrées 100% labellisées et sans emballage individuel.  
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Ce dispositif est en adéquation avec : 

- Différents items de la feuille de route de la Mairie du 12e : 

o tǊƻƳƻǳǾƻƛǊ ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ŝǘ ƭΩŞŘǳŎŀǘƛƻƴ Ł ƭŀ ŎƛǘƻȅŜƴƴŜǘŞ Ŝǘ ŀǳ 

développement durable ; 

o Sensibiliser les enfants à la nutrition, leur capital santé. Faire des 

enfants des consommateurs·rices averti·es ; 

o Vers une plus grande excellence environnementale dans les écoles. 

- [Ŝǎ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜǎ ŘŜ ƭΩ9ŘǳŎŀǘƛƻƴ bŀǘƛƻƴŀƭŜ Řǳ ŎȅŎƭŜ н : 

o Reconnaître des comportements favorables à sa santé : mettre en 

ǆǳǾǊŜ Ŝǘ ŀǇǇǊŞŎƛŜǊ ǉǳŜƭǉǳŜǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜ ŘŜ ǾƛŜΦ 

o Variété alimentaire Τ ŎŀǘŞƎƻǊƛŜǎ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎΣ ƭŜǳǊ ƻǊƛƎƛƴŜ ; les apports 

spécifiques des aliments Τ ƭŀ ƴƻǘƛƻƴ ŘΩŞǉǳƛƭƛōǊŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ 

- Le Plan Alimentation Durable 2022-2027 de la Ville de Paris : 

o 5ŞǾŜƭƻǇǇŜǊ ŘŜǎ ŀŎǘƛƻƴǎ ŘŜ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǎŀǘƛƻƴ Ł ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘǳǊŀōƭŜ 

pour les convives et leur entourage ; 

o Lutter contre le gaspillage alimentaire. 

- Le Projet Educatif de Territoire Parisien 2021-2026 :  

o Améliorer la santé et le bien-être de tous·tes les enfants et les 

ŀŘƻƭŜǎŎŜƴǘϊŜǎΦ 9ŘǳǉǳŜǊ Ł ƭŀ ǎŀƴǘŞ ǇŀǊ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǘ ǾƛǎŜǊ ǳƴŜ 

alimentation encore plus durable. 

 

wŜǘƻǳǊǎ ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘϊŜǎ : 

« Voir des enfants qui habituellement ne mangent rien essayer de goûter avec plaisir 

les aliments. Partager ce moment avec mes élèves. » 

« [ŀ ǾŀǊƛŞǘŞ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ǇǊƻǇƻǎŞǎΣ ƭŜǎ ŜȄǇƭƛŎŀǘƛƻƴǎ Ŝǘ ƭΩƛƴǘŞƎǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ŎŜǘ ŀǘŜƭƛŜǊ Řŀƴǎ 

ƭŜǎ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜǎ ŘŜ ƭΩ9ŘǳŎŀǘƛƻƴ ƴŀǘƛƻƴŀƭŜΦ » 

« [Ŝǎ ŞƭŝǾŜǎ ŞǘŀƛŜƴǘ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭΩŀǘŜƭƛŜǊΣ ŎŜ ǉǳƛ Ŝǎǘ ǘǊŝǎ ƳƻǘƛǾŀƴǘ Ŝǘ ŘƻƴƴŜ Řǳ ǎŜƴǎ Ł ƭŜǳǊ 

apprentissage. » 

« [ŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŦŀƛǘŜ Ŝƴ ŀƳƻƴǘΣ ǉǳƛ ǇŜǊƳŜǘ ƭΩŞƳŜǊǾŜƛƭƭŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ŞƭŝǾŜǎ Ŝƴ ŀǊǊƛǾŀƴǘΦ 

[ΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ǘǊŝǎ ǎǘǊǳŎǘǳǊŞŜΦ [Ŝ ǘŜƳǇǎ ŘŜ ƭΩŀǘŜƭƛŜǊ ǉǳƛ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǘǊƻǇ ƭƻƴƎΦ » 

« [ΩƛƴǘŜǊŀŎǘƛǾƛǘŞΣ ƭŀ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŀǳ ƎŀǎǇƛƭƭŀƎŜΣ ƭŀ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ǎŀǾŜǳǊǎΦ » 

« 5ƛǎǇƻƴƛōƛƭƛǘŞΣ ŞŎƻǳǘŜΣ ōƛŜƴǾŜƛƭƭŀƴŎŜΣ ŀŘŀǇǘŀōƛƭƛǘŞ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜΣ ŎƻƴǾƛǾƛŀƭƛǘŞΦ » 

« Atelier clef en main, super gestion de groupe, très bon contact avec les enseignants 

Ŝǘ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎΣ ǎǳǇŜǊ ǇǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŦŀƳƛƭƭŜǎ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎΣ Řǳ ōǳŦŦŜǘ ! » 
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o « A la découverte de ma cantine » 

tƻǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎŎƻƭŀƛǊŜ нлнп-2025, des visites de cuisine ont été proposées à 

ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ ŎƭŀǎǎŜǎ ŘŜ /t ǎǳǊ ƭŀ ōŀǎŜ Řǳ ǾƻƭƻƴǘŀǊƛŀǘΦ 

Objectifs : Visiter la cuisine où sont fabriqués les repas proposés à la cantine. 

5ŞŎƻǳǾǊƛǊ ŘΩƻǴ ǾƛŜƴƴŜƴǘ ƭŜǎ ǊŜǇŀǎΣ ƭŜǎ ŘŜƴǊŞŜǎΣ ƭŜ ƳŀǘŞǊƛŜƭ ǳǘƛƭƛǎŞΦ wŜƴŎƻƴǘǊŜǊ Ŝǘ 

échanger avec les personnes qui les confectionnent. Comprendre les bonnes 

ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜΦ {ŜƴǎƛōƛƭƛǎŜǊ Ł ƭŀ ƭǳǘǘŜ ŎƻƴǘǊŜ ƭŜ ƎŀǎǇƛƭƭŀƎŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ŀǳ 

respect et au vivre ensemble. 

42 visites organisées dont 32 classes de CP ou « double niveau » avec CP, 4 

classes de Grande Section, 1 UPE2A, 1 CE1, 2 groupes du périscolaire, les 

ŘŞƭŞƎǳŞϊŜǎ ŘŜǎ ŞƭŝǾŜǎ ŘŜ ƭΩŞŎƻƭŜ ŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ /ƘŀǊƭŜǎ .ŀǳŘŜƭŀƛǊŜ Ŝǘ ŘŜǎ ƳŜƳōǊŜǎ 

du Conseil de la Vie Collégienne des collèges Germaine Tillion et Courteline dans 

ƭŜ ŎŀŘǊŜ ŘŜǎ /ƻƳƳƛǎǎƛƻƴǎ ŘŜ wŜǎǘŀǳǊŀǘƛƻƴΦ tƭǳǎ ŘŜ урл ŞƭŝǾŜǎ ǎǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜΦ 

 

[Ŝǎ ŘŞƭŞƎǳŞϊŜǎ ŘŜǎ ŞƭŝǾŜǎ ŘŜ ƭΩŞŎƻƭŜ ŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ tƻƳƳŀǊŘ - Visite de la cuisine Pommard dans le cadre de la Commission de 
restauration (mai 2023) 

 

Les délégué·es des élèves de 6ème du collège Paul Verlaine - Visite de la cuisine Baudelaire dans le cadre de la Commission de 
restauration (mai 2024) 
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[ŀ ŎƻƳƳǳƴƛŎŀǘƛƻƴ Ł ŘŜǎǘƛƴŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘϊŜǎ ǇƻǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ ǎŎƻƭŀƛǊŜ нлнр-

2026 
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o Développement durable et gaspillage alimentaire 

! ŘŜǎǘƛƴŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŞƭŝǾŜǎ ŘΩŞƭŞƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ŎƻƭƭŝƎŜΣ ŘŞƭŞƎǳŞϊŜǎΣ ƳŜƳōǊŜǎ Řǳ 

Conseil de la Vie Collégienne, éco-délégué·es, éco-ambassadeur·rices en 

collaboration avec les équipes éducatives volontaires. 

Déjeuner-ǊŜƴŎƻƴǘǊŜΣ ǾƛǎƛǘŜ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜΣ ǘŜƳǇǎ ŘΩŞŎƘŀƴƎŜǎΣ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŘΩŀŎǘƛƻƴǎ 

spécifiques, ...   

 

Collège Guy Flavien - mars 2023 
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Semaines de pesées à l'école élémentaire 253 ter avenue Daumesnil ς novembre 2023 et novembre 2024 

ü Les campagnes de tri et pesées des bio déchets 

La Caisse des écoles poursuit son action auprès des enfants, des adolescent·es et 

des personnels encadrants pour les inviter à agir contre le gaspillage 

ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ 5Ŝǎ ǘŀōƭŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ ŎƘŀǊƛƻǘǎ ŘŜ ǘǊƛ ǎƻƴǘ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ƛƴǎǘŀƭƭŞǎ Řŀƴǎ ǘƻǳǎ 

les réfectoires et des opérations régulières de pesées sont aussi organisées afin 

de permettre de prendre conscience de la quantité de nourriture encore 

malheureusement jetée. 

 

Installation de la table de tri afin d'effectuer une pesée différenciée des bio déchets -51 Charenton juin 2024 






























