MENUS ECOLE MATERNELLE BAUDELAIRE du 23 JUIN au 4 JUILLET 2025

, — F Y — Y — F — i 1P N PP Y
St lundi 23 juin 2025 e ?:2? £ ) mardi 24 juin 2025 %.ne £ mercredi 25 juin 2025 > ‘:‘3—@ £, jeudi 26 juin 2025 :ms \tﬁ»g L vendredi 27jum?02$
. 6-9-14 Concombres vmalgrette
y . Escalope de dinde @& Tomate, Féta Cabillaud B% 14 EE
Tajine de pois forestiere ° : aux poireaux > @'@
. 14 Jambon de porc
aux fruits secs ou Palet a la carotte ° o Méussalg_% m ou Galette de pois et blé ° ou Hachis Parmentier Bb
végétarienne végétal 55
Pommes de terre
Semoule ° EB Purée de céleri >° [ Riz “° Trio de légumes ° aufour®
[
6 .6 Y 6
Emmental * 4 Brie Yaourt a Fromage blanc m Flan vanille
3 . la Grecque ° nappé caramel °
Melon [2:1 | Compote pomme-abricot [4:1 a Moelleux au chocolat '’ PP
5.6-10 AB“ 5.6-10 5
Baguette viennoise aux A§ e uette viennoise £ Cake nature Bée\guette aux céréales ° ‘ 0 Baguette ~ |
@° 5.6 [mlo) &° v A e° t@, @O te :
pt§p|tes de chocolat ™ == “Gelée de groseilles Goutéf Miel m ”
|vécréatif récréatif . récréatif i récréatif .
Jus d'orange Lait © Jus de pomme Fruit de saison [4:1 Emmental °
M r Y . , Yo o M
| £, lundi 30 juin 2025 ¥ ¢ mardi1juillet 2025 =, F| -, mercredi 2 juillet 20255, =] - jeudi 3 juillet 2025 £ = v, - vendredi 4 juiuet%p‘gf'
i — Salade verte
Tomates au basilic ** Cmgse de pou_let @;@ e e § . Boulettes de boeusf m
, o miel et paprika == vinaigrette =" = Salade estivale : ala tomate °
Filet de colin pané * " g ou Omelette & la  pag pates, tomates, [Z:1 ou Boulettes de pois
ou Pané croustillant , 6-10 . “ .- , R
o 1 ciboulette 4 Pizza aux concombres, mais, chiches & la tomate
Emmental-Cantal 56 A 5-0-10-14
L 5 légumes ' ceufs durs .
Poélée paysanne EB Purée de courgettes EB Semoule
LT saint Nectaire ° Petit sui fruits © [ Yaourt itron °© Flateay
Fromage blanc EE ¥ aint Nectaire etit suisse aux fruits ° == aourt saveur citron 7 de fromages 6
au miel ° £ _ _ 0 2 . . 2 3 . .
Fruit de saison EE Compote pomme [Z]:] ¥ Fruit de saison [4:] <9 Corbeille de fruits |
- 5 m 5610 . 510 , o 5610 [Ty . .
Baguette aux cereales = | Cake nature Barre marbrée nguette viennoise Baguette viennoise aux A§
©olte. pre | colte, ©olte, ©90a, 56 [me)
Pate a tartiner $613 m . _Confiture de fraise pepites de chocolat
|récréat récréatif uter w |récréatif m récréatif
Jus de pomme Yaourt nature © £ 0 Fruit de saison Lait ® L Fruit de saison |
Conformément au réglement CE n°1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants : Labels
Arachide 1 Céleri 2 Denrées issues de I'agriculture biologique
Fruits a coque 3 Crustacés 4 Gluten 5 | gsst0%fy, A Poisson issu de la péche durable
Lait 6 Lupin 7 Mollusques 8 Label Rouge
Moutarde 9 CEuf 10 Poisson 11 P Appellation d'Origine Protégée
Sésame 12 Soja 13 Sulfites 14 e Indication Géographique Protégée
Ces menus sont validés par une commission des menus. Les menus, les produits, les origines des viandes et les allergénes sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de la Repas végétarien

disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seront affichées dans chaque restaurant avant le début du service. Objectifs développement durable

Retrouvez I'ensemble des menus sur notre site internet https://cdeparis12.fr/ Produits subventionnés par I'U.E. ﬁ



