MENUS VACANCES DU 8 au 19 juillet 2024

%

%7 _
lundi 8 juillet 2024 £, mardi 9 juillet 2024 E“:s mercredi 10 juillet 2024 jeudi 11 juillet 2024 vendredi 12 juillet 2024= :‘-‘-
Tomates au basilic ™"’ El‘ﬁ
. . 413 S o
Macaronis Hoki pané Paupiette de veau a la Salade estivale : El‘ﬁ

1-8-11-14

. 4-8 . .
Volognaise Dijonnaise

Centres de Loisirs d'été - v
fermés Haricots verts a I'ail ® Petits pois aux oignons -;
Yaourt au sucre de 8 EE
8 I Fromage blanc
canne -~ : e . 8 m
. Creme chocolat = [=l=
Melon Cake nature “®"?
4 L 412
Baguette viennoise aux Baguette * 21 | Baguette viennoise aux Barre marbrée
- 4-8 | . 4-8 ‘
pépites de chocolat i Barre de chocolat au lait © fruits secs
A b
r A A A ) =
|Ggute |Gguter Jus de pomme |Gouter Compote pomme m Gguter Fruit de saison EE Gouter Lait ®
-t — - et %
S lundi 15 juillet 2024 5“"5 mardi 16 juillet 2024 Em%— £, mercredi 17 juillet 2024"“‘5 jeudi 18 juillet 2024 vendredi 19 juillet 2024 5‘.‘%—'

Concombres a la m

Y . . Sauté de boeuf _ci ciboulette "’
v Dahl de lentilles ' [ Colin aigre doux "> Salade estivale : NS Y4 _ 7
& S . N v aux olives ° ==/ Escalope de dinde 5

Pates, tomates, mais, 1 orrma ® P
oeufs durs 1-4-11-12  weese 5 ) g ala CI"em?j
] ] v i o urée de pommes de
Riz Basmati ° Boulgour “* Courgettes a ['ail EE terre ©

Gouda °

Fromage blanc 8 Eﬁ

Créme vanille ®

= -

e
a5
Yaourt mixé fraise ° m

= [
. . . . . [ , -
Pastéque ) Fruit de saison &5 Fruit de saison Barre marbrée *'?
- 4 m 4-8-12 . . . . 4
Baguette aux céréales * == Cake nature Baguette viennoise aux a8 Baguette viennoise aux a3 Baguette
Lo 4-8 . 4-8
s pépites de chocolat “° = fruits secs “° s
Parre de chocolat au lait | A A A er Barre de chocolat au lait
pier oo B {OUte" oo 1 | Goute! - bogt B (60 Frut e so
Lait Lait Jus d'orange ompote pomme-banane = Fruit de saison
Conformément au réglement CE n°1169/2011, les menus peuvent contenir les 14 allergénes suivants : Labels
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/| 1 Arachide 2 Denrées issues de I'agriculture biologique
Céleri 3 Céréale contenant du gluten 4 Crustacé 5 @\SSV- DES 5—6'01& Poisson issu de la péche durable
Fruits a coques 6 Graine de sésame 7 Lait 8 Label Rouge
Lupin 9 Mollusque 10 Moutarde 1 N’ Appellation d'Origine Protégée
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CEuf 12 Poisson 13 Soja 14 Indication Géographique Protégée
Ces menus sont validés par une commission des menus. Les menus, les produits, les origines des viandes et les allergénes sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de la Repas végétarien
disponibilité des produits. Dans ce cas, les informations seront affichées dans chaque restaurant avant le début du service. Objectifs développement durable

Retrouvez I'ensemble des menus sur notre site internet https://cdeparis12.fr/ Produits subventionnés par I'U.E.



